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บทคัดย่อ 

ปัจจุบันมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทอง (Mangifera indica L. cv. Nam Dok Mai Si Thong) เป็นพันธ์ุที่ได้รับ
ความนิยมอย่างมากในตลาดต่างประเทศแต่ผลดิบของมะม่วงพันธ์ุน้ีมีผิวเปลือกสีเหลือง จึงส่งผลให้ผู้บริโภคไม่
ทราบถึงระยะการสุกที่เหมาะสมต่อการบริโภค ดังน้ันงานวิจัยในครั้งน้ีจึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาแถบสีของ
ผิวและเนื้อผลเพ่ือใช้ในการบ่งช้ีถึงคุณภาพภายในของมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองซึ่งมีความสําคัญอย่างย่ิงต่อ
การยอมรับและการตัดสินใจของผู้บริโภค โดยนํามะม่วงที่มีความสุกแก่และคุณภาพตามมาตรฐานการส่งออก
มาศึกษาวิจัย โดยแบ่งผลมะม่วงออกเป็น 6 กลุ่ม นําไปวางไว้ภายใต้อุณหภูมิห้อง จากน้ันทําการตรวจสอบ
ระยะเวลาการสุกและคุณภาพของผลมะม่วงพร้อมทั้งถ่ายภาพการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและเน้ือผลทุก 2 วัน  
ซึ่งผลการศึกษาพบว่าเมื่อผลมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองเกิดการสุก สีของผิวผลภายนอกจะเกิดการ
เปลี่ยนแปลงโดยค่าความเป็นสีแดง (a∗) มีแนวโน้มสูงขึ้น ซึ่งบ่งบอกถึงความเป็นสีเขียวที่น้อยลง ค่าความ
สว่าง (L∗) และค่าความเป็นสีเหลือง (b∗) มีการเปลี่ยนแปลงเล็กน้อย โดยค่าความเป็นสีเหลือง (b∗) มี
แนวโน้มเพ่ิมขึ้น และจากการประเมินความแน่นเน้ือ (Firmness) ปริมาณกรดอินทรีย์ (TA) ในเนื้อผลพบว่ามี
แนวโน้มลดลงและมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p0.05) ขณะที่ปริมาณของแข็งที่ละลายนํ้า
ได้ทั้งหมด (TSS) มีแนวโน้มเพ่ิมมากขึ้น ซึ่งสอดคล้องกับความพึงพอใจของผู้บริโภคทางด้านรสชาติที่เพ่ิมขึ้น  
และจากการประเมินความพึงพอใจของผู้บริโภคพบว่า ผลมะม่วงที่มีระยะเวลาการสุกในวันที่ 6 ภายหลังการ
เก็บเก่ียว มีคุณภาพเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคสูงสุด ดังน้ันจากภาพถ่ายการเปลี่ยนแปลงสีเปลือก เน้ือผล และ
คุณภาพของผลมะม่วงในแต่ละระยะการสุก  จึงสามารถพัฒนาแถบสีของผิวและเน้ือผลของมะม่วงพันธ์ุ
นํ้าดอกไม้สีทอง ซึ่งประกอบด้วยสีที่แตกต่างกัน 4 สี โดยสีที่แตกต่างกันสามารถบ่งบอกถึงคุณภาพของมะม่วง
พันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองที่ระยะความสุกที่แตกต่างกันทั้ง 4 ระยะ  

 
 


