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บทคัดย่อ 

มะม่วงนํ้าดอกไม้หั่นช้ินพร้อมบริโภคเป็นมะม่วงที่ผ่านกระบวนการแปรรูปเบ้ืองต้น โดยการล้าง ปลอกเปลือก 
ตัดหรือหั่น การตัดหรือห่ันทําให้เน้ือเย่ือผลไม้เกิดบาดแผลส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาอย่าง
รวดเร็ว เกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันได้สีนํ้าตาลบริเวณส่วนที่ถูกตัดแต่งและมีการปนเป้ือนของจุลินทรีย์ ส่งผลให้
มะม่วงหั่นช้ินพร้อมบริโภคเกิดการเสื่อมเสียอย่างรวดเร็วและไม่เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค งานวิจัยน้ีเป็น
การศึกษาผลของการใช้เจลว่านหางจระเข้ต่อการลดการเกิดสีนํ้าตาลของเน้ือมะม่วงนํ้าดอกไม้หั่นช้ินพร้อม
บริโภค โดยนํามะม่วงนํ้าดอกไม้ที่ผ่านการห่ันช้ินมาแบ่งชุดการทดลองดังน้ี ชุดควบคุม (จุ่มนํ้ากลั่น) จุ่มในเจ
ลว่านหางจระเข้ความเข้มข้น 25% (v/v) และ 50% (v/v) ที่ไม่ผ่านการฆ่าเช้ือ (non-pasteurization) และจุ่ม
ในเจลว่านหางจระเข้ความเข้มข้น 25% (v/v) และ 50% (v/v) ที่ผ่านการฆ่าเช้ือ (pasteurization) โดยการ
ฆ่าเช้ือเป็นแบบ pasteurization ใช้อุณหภูมิ 80 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 10 วินาที จุ่มเน้ือมะม่วงนํ้าดอกไม้
หั่นช้ินในสารละลายตามชุดการทดลองเป็นเวลา 1 นาที หลังจากน้ันปล่อยให้สะเด็ดนํ้าและบรรจุใส่กล่อง
พลาสติกแบบกึ่งคงรูปมีฝาปิดและเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส ผลการทดลองพบว่าเจลว่านหาง
จระเข้ความเข้มข้น 50% (v/v) ที่ผ่านการฆ่าเช้ือสามารถชะลอการเกิดปฏิกิริยาสีนํ้าตาลบริเวณส่วนที่ถูกตัด
ของเน้ือมะม่วงห่ันช้ิน โดยมีค่า L* และ C สูงกว่าชุดการทดลองอ่ืนๆ ในระหว่างการเก็บรักษา ค่าความเข้ม
ของสีนํ้าตาล (browning intensity) ในชุดการทดลองที่จุ่มด้วยว่านหางจระเข้ความเข้มข้น 50% (v/v) ที่ไม่
ผ่านการฆ่าเช้ือและผ่านการฆ่าเช้ือมีค่าความเข้มข้นของสีนํ้าตาลของเน้ือมะม่วงตํ่ากว่าชุดการทดลองอื่นๆ และ
ได้รับคะแนนการยอมรับจากผู้บริโภคมากที่สุดและมีอายุเก็บรักษาเป็นเวลา 4 วัน นอกจากน้ีพบว่าเจลว่าน
หางจระเข้ยังมีประสิทธิภาพในการลดปริมาณจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนได้ตํ่ากว่าชุดที่ไม่ได้จุ่มสารในระหว่างการ  
เก็บรักษา 

 
 

 


