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บทคัดย่อ 

หลังจากทําการยับย้ังการงอกตะไคร้ด้วยนํ้าร้อนและตัดแต่งให้มีความยาว 8 น้ิวแล้ว พบว่ามีสีนํ้าตาลเกิดขึ้น
บริเวณ โคนต้นและรอยตัด ดังน้ัน จึงได้นําตะไคร้ที่ผ่านการล้างด้วยสารละลายโซเดียมไฮโพคลอไรต์ความ
เข้มข้น 100 พีพีเอ็ม มาแช่ในนํ้าร้อนอุณหภูมิ 52oC เป็นเวลา 10 นาที จากน้ันตัดให้มีความยาว 8 น้ิว แบ่ง
ออกเป็น 4 ชุดการทดลอง คือ (1) ไม่จุ่มสารและไม่เคลอืบ (ชุดควบคุม)  (2) จุ่มในสารละลาย 1% calcium 
chloride + 1% ascorbic acid + 0.25 %citric acid เป็นเวลา 5 นาที  (3) จุ่มในสารเคลือบเน้ือบริโภคได้ 
(CelloFresh) และ (4) จุ่มใน 1% calcium chloride + 1% ascorbic acid + 0.25% citric acid เป็นเวลา 
5 นาที ก่อนจุม่ในสารเคลือบบริโภคได้ บรรจุถุงพลาสติก LDPE ถุงละ 200 กรมั เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5+1oC 
ความช้ืนสัมพัทธ์ 95+5% เป็นเวลา 15 วัน ผลการทดลองพบว่า การแช่ตะไคร้ตัดแต่งสดในสารละลาย 1% 
calcium chloride + 1% ascorbic acid + 0.25% citric acid ร่วมกับการใช้สารเคลอืบบริโภคได้ พบอาการ
สีนํ้าตาลบริเวณโคนต้นและปลายยอด สูญเสียนํ้าหนัก มีปริมาณสารประกอบฟีนอลท้ังหมด กิจกรรมของ
เอนไซม์ PAL และ PPO ตํ่ากว่าทรีตเมนต์อ่ืนๆ ทั้งน้ีพบว่าตะไคร้ชุดควบคุมมีเปอร์เซ็นต์การงอกตํ่ากว่าทรีต
เมนต์อ่ืนๆ  อย่างไรก็ตามการงอกของตะไคร้ในทุกทรีตเมนต์อยู่ในระดับที่ยอมรับได้คือน้อยกว่า 0.5 เซนติเมตร 

 
 
 
 
 
 
 

 


