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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของกรดออกซาลิก และเมทิลจัสโมแนสต่อคุณภาพและอายุการเก็บรักษา
ของใบโหระพา โดยทําการจุ่มใบโหระพาในกรดออกซาลิกหรือเมทิลจัสโมแนสความเข้มข้น 6 มิลลิโมลาร์ เป็น
เวลา 5 นาที และเปรียบเทียบกับโหระพาที่ไม่จุ่มสารละลาย (ชุดควบคุม) ผึ่งให้แห้ง บรรจุในถุงพสาสติกโพลีเอ
ทิลีน และนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 8+2 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 8 วัน ศึกษาค่าสีเขียว (-a*) ปริมาณคลอโรฟิลล์
ทั้งหมด ดัชนีการเหี่ยว อาการสะท้านหนาว การสูญเสียนํ้าหนัก มาลอนไดอัลดีไฮด์ (MDA) เอนไซม์โพลีฟีนอลออก
ซิเดส (PPO) และเอนไซม์เพอร์ออกซิเดส (POD) พบว่าใบโหระพาที่จุ่มด้วยกรดออกซาลิกหรือเมทิลจัสโมแนส
ชะลอการเปลี่ยนสีเขียว (-a*) ดัชนีการเหี่ยว อาการสะท้านหนาว และการสูญเสียนํ้าหนักเมื่อเปรียบเทียบกับชุด
ควบคุม โหระพาที่จุ่มด้วยกรดออกซาลิกหรือเมทิลจัสโมแนสมีปริมาณคลอโรฟิลล์สูงกว่าชุดควบคุมในวันที่ 8 ของ
การเก็บรักษา กิจกรรมของเอนไซม์โพลีฟีนอลออกซิเดส และเพอร์ออกซิเดส และปริมาณมาลอนไดอัลดีไฮด์ของ
ใบโหระพาท่ีจุ่มด้วยกรดออกซาลิกหรือเมทิลจัสโมแนสมีค่าตํ่ากว่าชุดควบคุม การจุ่มด้วยเมทิลจัสโมแนสให้ผลดี
ที่สุดในการลดอาการสะท้านหนาว ดัชนีการเหี่ยว การสูญเสียนํ้าหนัก และกิจกรรมของเอนไซม์โพลีฟีนอลออกซิเด
สระหว่างการเก็บรักษา การใช้เมทิลจัสโมแนสมีประสิทธิภาพในการรักษาคุณภาพของใบโหระพาได้นานถึง 8 วัน
เมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า โดยชุดที่จุ่มด้วยเมทิลจัสโมแนสมีอายุการเก็บรักษาสูงสุด 8 วัน ขณะที่ชุดที่จุ่มด้วยกรด
ออกซาลิกและชุดควบคุมมีอายุเพียง 6 และ 4 วัน ตามลําดับ 

 


