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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของสารเคลือบผิวไขผึ้งต่อคุณภาพของส้มซ่าระหว่างการขนส่งแบบจําลองที่อุณหภูมิ 29 องศา
เซลเซียส โดยวางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely Randomized Design (CRD)) ประกอบด้วย 7 
กรรมวิธี (3 ซ้ํา) ได้แก่ ไม่ล้างผล  ล้างผล การเคลือบผิวด้วยไขผึ้งความเข้มข้น 4 และ 6 เปอร์เซ็นต์  การเคลือบผิว
ด้วยไขผึ้ง 4 เปอร์เซ็นต์ ร่วมกับสารกันรา  การเคลือบผิวทางการค้า (Teva) และการหุ้มผลด้วยพลาสติกชนิดพอลิ
เอทิลีนชนิดยืด จากน้ันบรรจุผลส้มซ่าในกล่องกระดาษ และทําการวิเคราะห์คุณภาพของส้มซ่าระหว่างการขนส่ง
ทางไปรษณีย์ทุก 3 วัน พบว่า กรรมวิธีไม่ล้าง และการใช้พลาสติกพอลิเอทิลีนชนิดยืดมีอายุการเก็บรักษาเพียง 12 
วัน ในขณะที่กรรมวิธีที่เคลือบผิวสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผลส้มซ่าได้ถึง 15 วัน นอกจากน้ีผลการทดลองยัง
พบว่ากรรมวิธีที่เคลือบผิวด้วยไขผึ้ง 6 เปอร์เซ็นต์ สามารถลดการสูญเสียนํ้าหนัก ชะลอการเกิดสีเหลืองของเปลือก
ได้ ส่วนกรรมวิธีเคลือบผิวด้วยไขผึ้ง 4 เปอร์เซ็นต์ร่วมกับสารกันรามีคะแนนความพึงพอใจของผู้บริโภคด้านสี กลิ่น 
และความสดมากที่สุด รองลงมาคือ กรรมวิธีที่เคลือบผิวด้วยไขผึ้ง 6 เปอร์เซ็นต์ อย่างไรก็ตามปริมาณของแข็ง
ทั้งหมดที่ละลายน้ําได้ (TSS) และปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตได้ (TA) ของผลส้มซ่าทุกกรรมวิธีมีแนวโน้มไม่
แตกต่างกันทางสถิติตลอดอายุการขนส่ง 

 


