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บทคัดย่อ 

เปลือกผลเงาะมีโครงสร้างพิเศษท่ีประกอบด้วยขนที่ยาวและมีปากใบจํานวนมากท้ังที่ขนและผิวผล จึงทําให้ผล
เงาะมีอัตราการคายนํ้าสูงส่งผลให้ผลเงาะมีการสูญเสียคุณภาพอย่างรวดเร็วหลังการเก็บเก่ียว งานวิจัยน้ีมี
วัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนากล่องบรรจุแบบดัดแปลงบรรยากาศขนาดขายปลีกที่ใช้หน้าต่างซิลิโคนเมมเบรน (MA_ 
Si-mb box) เพ่ือรักษาคุณภาพและลดการสูญเสียของผลเงาะโรงเรียน โดยใช้กล่องบรรจุทําจากพลาสติกชนิด 
polyethylene terephthalate (PET) ด้านบนเจาะเป็นช่องสี่เหลี่ยมติดด้วยแผ่นซิลิโคนเมมเบรน (Si-mb)  3 
ขนาด คือ 1x1 1.5x1.5 และ 2x2 ตร.ซม. เพ่ือควบคุมการผ่านเข้าออกของก๊าซระหว่างภายในและภายนอกกล่อง 
เปรียบเทียบกับชุดควบคุม (ไม่บรรจุกล่อง) ทําการทดลองที่อุณหภูมิ 15±3 ºC ความช้ืนสัมพัทธ์ 90±3% ผลการ
ทดลอง พบว่า เงาะที่บรรจุในกล่องบรรจุ MA_Si-mb ทุกขนาดหน้าต่างมีการสูญเสียนํ้าหนักที่ตํ่ากว่า มีความแน่น
เน้ือสูงกว่า และมีปริมาณแอนโธไซยานินที่เปลือกผลสูงกว่าเงาะในชุดควบคุมอย่างมีนัยสําคัญ (p≤0.05) ปริมาณ
ของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าได้ของเงาะในชุดควบคุมมีปริมาณสูงกว่าเงาะที่บรรจุในกล่องบรรจุ MA_Si-mb ส่วน
ปริมาณกรดที่ไตเตรทได้ทั้งหมดไม่มีความแตกต่างระหว่างสิ่งทดลอง เงาะที่เก็บรักษาในกล่องบรรจุ MA_Si-mb 
ทุกขนาดหน้าต่างมีค่าคะแนนความสดที่สูงกว่า และค่าคะแนนขนดําที่ตํ่ากว่าชุดควบคุม และสามารถเก็บรักษาได้
อย่างน้อย 15 วัน ขณะที่เงาะในชุดควบคุมมีอายุการเก็บรักษาเพียง 9 วัน ผลการทดลองนี้แสดงว่ากล่องบรรจุ 
MA_Si-mb สามารถรักษาคุณภาพผลและยืดอายุการเก็บรักษาผลเงาะได้ดีเมื่อเปรียบเทียบกับชุดควบคุม 

 


