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บทคัดย่อ 

การเปลี่ยนแปลงคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวเมล็ดกาแฟอะราบิกาที่ไม่ผ่านและผ่านคลื่นความถี่วิทยุที่ความถี่ 27.12 
เมกะเฮิรตซ์ โดยให้ความร้อนพลังงาน 300 วัตต์ จนได้อุณหภูมิเมล็ด  50 60 และ 70 องศาเซลเซียส เป็น
ระยะเวลา 90 วินาที โดยบรรจุเมล็ดกาแฟ 400 กรัมลงในภาชนะบรรจุชนิดเทฟล่อนหนา 0.5 เซ็นติเมตร รูป
ทรงกระบอกขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 16 เซนติเมตร และสูง 5 เซนติเมตร ที่ปิดสนิทด้วยแผ่นอลูมิเนียมโดยวาง
บรรจุภัณฑ์ในตําแหน่งก่ึงกลางของแผ่นอิเล็คโทรด โดยใช้ไฟเบอร์ออฟติคในการวัดอุณหภูมิของตัวอย่างใน
ตําแหน่งตรงกลางของบรรจุภัณฑ์หลังจากน้ันจึงทําการ ศึกษาการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของเมล็ดกาแฟอะราบิกา 
ได้แก่ ปริมาณความช้ืน คาร์โบไฮเดรต โปรตีน ปริมาณนํ้าตาล และคาเฟอีน  พบว่า เมล็ดกาแฟที่ผ่านคลื่นความถี่
วิทยุในแต่ละอุณหภูมิมีแนวโน้มของปริมาณความช้ืนและสารคาเฟอีนที่ลดลงเมื่อเทียบกับเมล็ดกาแฟที่ไม่ผ่านคลื่น
ความถี่วิทยุ โดยมีค่าปริมาณความช้ืนและสารคาเฟอีนระหว่าง 9.85-11.25 เปอร์เซ็นต์ฐานเปียก และ 0.97-1.23 
เปอร์เซ็นต์ ตามลําดับ ในขณะที่ คาโบไฮเดรต โปรตีน และปริมาณนํ้าตาลของเมล็ดที่ผ่านคลื่นความถ่ีวิทยุในทุก
อุณหภูมิมีค่าใกล้เคียงกับเมล็ดกาแฟที่ไม่ผ่านคลื่นความถ่ีวิทยุ 

 


