
 

 

ผลของความร้อนแบบฟลูอิดไดซ์เบดระดบัห้องปฏบัิติการต่อด้วงงวงข้าวโพด 
มอดแป้ง และคุณภาพการสีของข้าวพันธ์ุขาวดอกมะลิ 105 
กัลยา บุญสง่า  ดามร บัณฑุรัตน์  วิบูลย์ ช่างเรือ และ เยาวลักษณ์ จันทร์บาง 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 52 (2 พิเศษ): 12-15. 2564. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของความร้อนแบบฟลูอิดไดซ์เบด ในการควบคุมแมลงศัตรูโรงเก็บข้าวเปลือก ด้วยเครือ่งมือที่ทําให้
เกิดสภาวะฟลูอิดไดซ์เบดในระดับห้องปฏิบัติการ  รวมถึงคุณภาพการสี โดยนําข้าวเปลือกพันธ์ุขาวดอกมะลิ 105 
ความช้ืน 13 เปอร์เซ็นต์ (ฐานเปียก) ที่มีแมลงเข้าทําลาย นํามาผ่านความร้อนด้วยเทคนิคฟลูอิดไดซ์เบด พบว่า ด้วง
งวงข้าวโพด (กลุ่มกัดกินภายในเมล็ด) มคีวามทนทานต่อความร้อนแบบฟลูอิดไดซ์เบดมากกว่ามอดแป้ง (กลุ่มกัด
กินภายนอกเมล็ด) โดยด้วงงวงข้าวโพดระยะไข่ หนอน ดักแด้ และตัวเต็มวัย มีอัตราการตายแตกต่างกันอย่างมี
นัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) ที่ความเร็วลม 3.7 m/s  อุณหภูมิ 50°C ระยะเวลา 90 วินาที เมื่อใช้ระยะดักแด้ซึ่ง
เป็นระยะที่ทนทานต่อความร้อนแบบฟลูอิดไดซ์เบด ไปผ่านความร้อนที่ 50, 55, 60 และ 65°C  ระยะเวลา 60, 90, 
120, 150, 180 และ 240 วินาที พบว่า ดักแด้มีอัตราการตายอย่างสมบูรณ์ ที่อุณหภูมิ 55°C 150 วินาที, 60°C 90 
วินาที และ 65°C 60 วินาที ตามลําดับ สําหรับมอดแป้งพบอัตราการตายแตกต่างอย่างมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ 
(P<0.01)ที่ความเร็วลม 3.7 m/s อุณหภูม4ิ0 °C 120 วินาที พบอัตราการตายแตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญย่ิงทาง
สถิติ เมื่อนําระยะไข่ซึ่งเป็นระยะที่ทนทานต่อความร้อนแบบฟลูอิดไดซ์เบด ไปผ่านความร้อนที่อุณหภูมิ 40, 45, 
และ 50 °C ระยะเวลา 120, 150, 180 และ 240 วินาที พบว่าไข่มีอัตราการตายอย่างสมบูรณ์ที4่0 °C 180 วินาท,ี 
45°C 180 วินาที และ 50°C 120 วินาท ีตามลําดับ คุณภาพการสี พบว่า มีเปอร์เซ็นต์ข้าวเต็มเมล็ดและต้นข้าวไม่
แตกต่างจากชุดควบคุมอย่างไรก็ตาม พบว่า ข้าวสารมีสีเหลืองมากข้ึน สอดคล้องกับค่า b* ที่เพ่ิมขึ้น ค่า L* และ
ดัชนีความขาวลดลง ส่วนความช้ืนและอมิโลส ลดลงด้วย  

 


