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บทคัดยอ 

หนอไมฝรั่งอินทรียของสหกรณเกษตรอินทรียเพชรบูรณ จํากัด พบความเสียหายจากการเกิดอาการยอดเนาเละ 

เมื่อขนสงไปถึงลูกคาในจังหวัดเชียงใหม ซึ่งความเสียหายดังกลาวอาจเกิดขึ้นระหวางการจัดการผลิตผลตั้งแตเก็บ

เก่ียวจนถึงลูกคาปลายทางได ดังนั้นจึงไดทําการสุมตัวอยางบันทึกผลความเสียหาย การสูญเสียนํ้าหนัก ความแนน

เนื้อ และการเปลี่ยนแปลงสีที่เกิดขึ้นใน 3 ข้ันตอน คือ ข้ันตอนที่ 1 การเก็บเก่ียว ข้ันตอนที่ 2 การจัดการผลิตผล

กอนการบรรจุ และขั้นตอนที่ 3 การบรรจุและขนสงผลิตผลไปถึงลูกคาปลายทาง กอนการปรับปรุง ซึ่งเปนวิธีการที่

สหกรณดําเนินการ และหลังการปรับปรุง การทดลองพบวา กอนการปรับปรุงหนอไมฝรั่งใน 2 ข้ันตอนแรก ไมพบ

ความเสียหายเกิดข้ึน และมีการสูญเสียนํ้าหนักเพียงเล็กนอยระหวาง 0.15-0.20 เปอรเซ็นต ความแนนเนื้อลดลง

เพียงเล็กนอย ขณะที่ขั้นตอนที่ 3 พบความเสียหายจากลําตนชํ้า ลําตนหัก และปลายยอดเนาเละรวม 61.96 

เปอรเซ็นต มีการสูญเสียนํ้าหนักสูงถึง 0.43 เปอรเซ็นต  และความแนนเนื้อลดลงจาก 8.72 ลงมาที่ 7.86 นิวตัน 

หลังจากปรับปรุงข้ันตอนการจัดการหนอไมฝรั่งในขั้นตอนที่ 2 โดยเพ่ิมขั้นตอนการแชในสารละลายโซเดียมไฮโป

คลอไรต 50 พีพีเอ็ม เปนเวลา 5 นาที เพ่ือลดปริมาณเชื้อจุลินทรียท่ีกอใหเกิดการเนาเละ และในข้ันตอนที่ 3 โดย

การมัดหนอไมฝรั่งเปนกํา ๆ ละ 1 กิโลกรัม และหอหุมตอนกลางลําตนจนถึงปลายยอดดวยพลาสติกเพื่อปองกัน

การกระแทก พบวา สามารถลดความเสียหายได 90.79 เปอรเซน็ต ลดการสูญเสียนํ้าหนักลงจากเดิมไดถึง 61.01 

เปอรเซ็นต และสามารถรักษาความแนนเนื้อใหคงที่ตั้งแตเก็บเก่ียวจนถึงลูกคาปลายทางได ทั้งนี้ไมพบความ

แตกตางของคาการเปลี่ยนแปลงสีทั้งกอนและหลังการปรับปรุงวิธีการจัดการ 

  

  

  

 


