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บทคัดยอ 

การทดลองนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือประเมินผลของวิธีการเก็บรักษาตอคุณภาพนํ้ามันของเมล็ดงาขี้มอน ซึ่งเก็บ

ตัวอยางจากแปลงเกษตรกรบานนาหวาย อําเภอ เชียงดาว จังหวัด เชียงใหม วางแผนการทดลองแบบ Split plot 

design in CRD โดยกําหนดให main plot คือ ระยะเวลาการเก็บรักษาที่ 0, 90 และ 180 วัน ตามลําดับ สวน sub 

plot คือ วิธีการเก็บรักษา 6 วิธีการ คือ บรรจุเมล็ดในถุงพลาสติก 2 ชั้น แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4, 25 และ -15°C 

และถุงอลูมิเนียมฟอยด และแลวเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 และ 25°C สวนการบรรจุในถุงผาที่อุณหภูมิ 25°C เปนชุด

ควบคุม เมื่อครบเวลาที่กําหนดจึงทําการเก็บสุมตัวอยางเมล็ดเพ่ือวิเคราะหปริมาณไขมันรวม และปริมาณกรด

ไขมันไมอิ่มตัว ผลการทดลองพบวา กอนเก็บรักษาเมล็ดมีปริมาณไขมันรวมเฉลีย่เทากับ 38.3 % ภายหลังการเก็บ

รักษาในถุงพลาสติก 2 ชั้นที่อุณหภูมิ 25 ºC เปนเวลานาน 180 วัน เปนกรรมวิธีที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลงปริมาณ

ไขมันรวมเพียงเล็กนอย โดยมีคาเฉลี่ยเทากับ 40.31 % และกอนเก็บรักษาพบกรดไขมันไมอ่ิมตัวในนํ้ามันงาขี้มอ

นกรดอัลฟา ไลโนเลนิก (alpha linolenic acid, C 18:3 cis-9-12-15), กรดไลโนเลอิก (linoleic acid, C 18:2 

cis-9-12) และ กรดโอเลอิก (oleic acid, C 18:1 cis-9) มีคาระหวาง 50.68-51.48, 23.21-23.98 และ 12.05-

12.85 % กรรมวิธีเก็บรักษาในถุงอลูมิเนียมฟอยด ที่อุณหภูมิ 25 ºC ท่ีเก็บนาน 180 วัน เมล็ดมีปริมาณกรดไขมัน

ไมอ่ิมตัวทั้ง 3 ชนิดสูงที่สุด โดยมีคาเฉลี่ย เทากับ 51.31, 23.59 และ 12.28 % ตามลําดับ  

 

 


