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บทคัดยอ 

การศกึษาการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของตําลึงอินทรียที่ผานการลางและไมลางนํ้าที่บรรจุในถุงพลาสติกพอลีเอทิลีน

ความหนาแนนตํ่า (100 กรัม/ถุง) รวมกับ data logger สําหรับบันทึกอุณหภูมิและความชื้นสัมพัทธและเก็บรักษา

ที่อุณหภูมิหอง (28+1˚C, ความชื้นสัมพัทธ 75+5 เปอรเซ็นต) เปนเวลา 5 วัน  พบวา  ตําลึงท้ังที่ไมผานและผาน

การลางมีอายุการเก็บรักษานาน 3 วัน อยางไรก็ตามพบวาตําลึงที่ผานการลางมีการสูญเสียนํ้าหนักนอยกวาการ

รั่วไหลของประจุตํ่ากวา มีการสะสมกาซคารบอนไดออกไซดภายในถุงตํ่ากวา แตมีการสะสมกาซออกซิเจนและกาซ

เอทิลีนภายในถุง ตลอดจนมีคะแนนลักษณะปรากฏ คะแนนความสด  คะแนนสี คะแนนกลิ่น ปริมาณคลอโรฟลล

เอและบี สูงกวาตําลึงท่ีไมผานการลางนี่แสดงใหเห็นวาตําลึงที่ผานการลางมีแนวโนมมีคุณภาพที่ดีกวาตําลึงที่ไม

ผานการลาง 

 


