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______________________________________________________________________________ 

บทคัดยอ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือ ศึกษาคุณภาพของลองกองที่หมดอายุการวางจําหนาย จากตลาดคาสงผลไมในเขต

กรุงเทพและปริมณฑล จํานวน 8 แผงจําหนาย จากผลการศึกษาไมพบความแตกตางของสีผิวเปลือกและความแนน

เนื้อของลองกองหมดอายุการวางจําหนาย โดยลองกองหมดอายุการวางจําหนายมีคาความสวางของผิวเปลือกอยู

ในชวง 27.78-28.00 คาความเปนสีแดงของผิวเปลือกอยูในชวง 14.88-14.98 และคาความแนนเนื้ออยูในชวง 

4.75-4.83 นิวตัน (p>0.05) อยางไรก็ตามพบความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติของคุณภาพทางเคมีของ

ลองกองหมดอายุการวางจําหนายจากแผงจําหนายที่แตกตางกัน โดยลองกองหมดอายุการวางจําหนายจากแผง

จําหนายที่ 8 มีปริมาณนํ้าตาลรีดิวซและปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าไดสงูที่สุด มีคาเทากับ 8.20 เปอรเซ็นต 

และ 17.00 องศาบริกซ ตามลําดับ ปริมาณกรดทั้งหมดในรูปรอยละกรดซิตริกนอยที่สุดมีคาเทากับ 0.55 จากการ

ตรวจประเมินกิจกรรมของเอนไซมที่เก่ียวของกับการเกิดสีนํ้าตาลในเนื้อลองกองหมดอายุการวางจําหนาย ไดแก 

เอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส เอนไซมฟนิลอะลานีนแอมโมเนียไลเอส และเอนไซมเปอรออกซิเดส พบวาลองกอง

จากแผงจําหนายที่ 8 มีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสตํ่าที่สุดมีคาเทากับ 0.03 ยูนิตตอมิลลิกรัมโปรตีน 

และไมพบกิจกรรมของเอนไซมฟนิลอะลานีนแอมโมเนียไลเอส และเอนไซมเปอรออกซิเดส (p<0.05)  

 


