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______________________________________________________________________________ 

บทคัดยอ 

จากการศึกษาผลของสาร kojic acid ตอการเกิดสีนํ้าตาลของผลลองกองหลังการเก็บเกี่ยว โดยนําผลลองกองมา

จุมสาร kojic acid ความเขมขน 1 mM นาน 1 นาที และความเขมขน 4 mM นาน 3 นาที เปรียบเทียบกับผล

ลองกองที่ไมจุมสาร kojic acid(ชุดควบคุม) ผึ่งผลลองกองใหแหงและบรรจุในตะกราพลาสติกและเก็บรักษาท่ี

อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ รอยละ 90-95 พบวาผลลองกองที่จุมในสาร kojic acidความเขมขน 

1 mM นาน 1 นาที และความเขมขน 4 mM นาน 3 นาที มีการเกิดสีนํ้าตาล สารประกอบฟนอลิค และกิจกรรม

เอนไซม polyphenol oxidase (PPO) นอยกวาผลลองกองในชุดควบคุม แตมีคา L* สูงกวาชุดควบคุม อยางไรก็

ตามผลลองกองทั้งท่ีจุมและไมจุมสาร kojic acid มีคะแนนการเกิดสีนํ้าตาลไมแตกตางกันทางสถิติตลอดอายุการ
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