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บทคัดยอ 

ศึกษาผลของสารเคลือบผิวซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัดจากเปลือกลองกองตอการเกิดสีนํ้าตาลของผล

ลองกอง โดยเคลือบผิวผลดวยสารเคลือบผิวแอลจิเนตซึ่งเปนสวนประกอบของซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัด

จากเปลือกลองกองถูกเคลือบดวย 0 4.0 และ 10.0 มิลลิกรัม แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส และ

ความชื้นสัมพัทธที ่90-95% เปนเวลา 9 วัน ทุกๆ 3 วันผลลองกองถูกนําไปวิเคราะหการเปลี่ยนแปลงสีนํ้าตาล การ

สูญเสียนํ้าหนัก และคุณภาพทางเคมี พบวาสารเคลือบผิวซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัดเปลือกลองกองรักษา

คุณภาพของลองกอง โดยผลลองกองที่เคลือบดวยซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัดจากเปลือกลองกอง 4.0 และ 

10.0 มิลลิกรัม แสดงการเกิดสีนํ้าตาล การสูญเสียนํ้าหนัก กิจกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดสและโพลีฟนอลออก

ซิเดสตํ่าสุดเม่ือเปรียบเทียบกับชุดควบคุม ปริมาณสารประกอบฟนอลิกของลองกองเคลือบผิวดวยซลิเวอรนาโน

พาทิเคิลที่มีสารสกัดจากเปลือกลองกอง 4.0 และ 10.0 มิลลิกรัม สูงกวาชุดควบคุม อยางไรก็ตามลองกองเคลือบ

ดวยซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัดจากเปลือกลองกองในทุกสิ่งทดลองมีปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าไดคอนขาง

คงที่ระหวางการเก็บรักษา ผลการทดลองแสดงวาการเคลือบผิวดวยซิลเวอรนาโนพาทิเคิลที่มีสารสกัดจากเปลือก

ลองกองแลวเก็บไวท่ี 13 องศาเซลเซียส เปนวิธีที่สามารถชะลอการสูญเสียนํ้าหนัก การเกิดสีนํ้าตาล และการรักษา

คุณภาพของลองกองได 

 


