
 

 

ความสัมพันธระหวางปริมาณอนุมูลอิสระกลุมออกซิเจนและการเกิดเปลือกสี

นํ้าตาลของผลลองกองระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง 
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บทคัดยอ 

การสะสมอนุมูลอิสระกลุมออกซิเจน (reactive oxygen species: ROS) เชน อนุมูลอิสระซุปเปอรออกไซด (O2
) 

และไฮโดรเจนเปอรออกไซด (H2O2) ในระหวางการเก็บรักษาเปนสาเหตุสําคัญของการเกิดสีนํ้าตาลในผลไมหลาย

ชนิด งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาความสัมพันธระหวางปริมาณอนุมูลอิสระกลุมออกซิเจน และการเกิด

เปลือกสีนํ้าตาลของผลลองกองระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง โดยนําผลลองกองบรรจุในตะกราท่ีหุมปดดวย

ดวยพีวีซีฟลม จากนั้นเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองเปนเวลา 5 วัน สุมตัวอยางผลลองกองมาวิเคราะหทุกวัน โดย

วิเคราะหปริมาณอนุมูลอิสระกลุมออกซิเจนจากปริมาณ O2
 และ H2O2 และวิเคราะหการเกิดสีนํ้าตาลของ

เปลือกผลจากเปอรเซน็ตการเกิดสีนํ้าตาล  กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส (polyphenol oxidase: 

PPO) และเปอรออกซเิดส (peroxidase: POD) รวมทั้งปริมาณสารประกอบฟนอลิกทั้งหมด (total phenolic 

compound) ของเปลือกผล นําขอมูลที่ไดมาวิเคราะหความสัมพันธระหวางปริมาณอนุมูลอิสระและการเกิดสี

นํ้าตาลของเปลือกผล โดยใช Pearson coefficient ผลการวิเคราะหพบวาปริมาณ  ROS (O2
 และ H2O2) มี

ความสัมพันธเชิงบวกอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.01) กับเปอรเซ็นตการเกิดเปลือกสีนํ้าตาลของผลลองกอง 

และมีความสัมพันธเชิงลบอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.01) กับปริมาณสารประกอบฟนอลิกทั้งหมดของเปลือก

ผลลองกองระหวางการเก็บรักษา แตไมมีความสัมพันธกับกิจกรรมของเอนไซม PPO และ POD 

 


