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บทคัดยอ 

อาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรด เปนอาการผิดปกติทางสรีรวิทยา กอใหเกิดความเสียหายอยางมากตอการสงออก

สับปะรดผลสด หากสามารถทํานายการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรดไดกอนสงออก จะสามารถลดความ

เสียหายของการสงออกสับปะรดผลสดได จึงศึกษาความเปนไปไดในการทํานายอาการไสสีนํ้าตาลของผลสับปะรด

ในระยะผลออน (เก็บเก่ียวกอนระยะแกเขียว 30 วัน) และการใชสับปะรดระยะผลออนรวมกับการจุมกานผลใน

สารละลาย MgCl2 ความเขมขน 0.1 M (และนํ้าตาล mannitol ความเขมขน 0.4 M เพ่ือรักษาสมดุลออสโมติก) 

นาน 18 ชั่วโมง กอนการชักนําอาการฯ ดวยอุณหภูมิตํ่า เปรียบเทียบกับชุดควบคุม (สับปะรดระยะแกเขียวที่ไมได

ใหสาร MgCl2) หลังเก็บรักษาสับปะรดทั้งสามวิธีการทดลองที่ 10ºC นาน 14 วัน และวางตอที่ 25ºC นาน 3 วัน 

ทําการทดลองซํ้าทั้งหมด 4 ครั้ง พบวาสับปะรดระยะผลออนทั้งที่ไดรับ MgCl2 และไมไดรับ MgCl2 มีระดับความ

รุนแรงของอาการไสสีนํ้าตาล ใกลเคยีงกับสับปะรดชุดควบคุม ดังนั้นการจุมกานผลสับปะรดดวย ความเขมขน 0.1 

M นาน 18 ชั่วโมง ไมสามารถเรงใหเกิดอาการไสสีนํ้าตาล จึงไมสามารถใชทํานายอาการไสสีนํ้าตาลของสับปะรด

ได 

 

 


