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______________________________________________________________________________ 

บทคัดยอ 

กลวยไข (Musa AA group)  มีการพัฒนาสูการสุกและเสื่อมสภาพอยางรวดเร็วหลังการเก็บเก่ียว งานวิจัยนี้จึงมี

วัตถุประสงคเพ่ือศึกษาผลของการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโคร (1-MCP-MBs) ตอการสลายตัวของคลอโรฟลล

ในกลวยไขโดยการจุมผลกลวยใน 1-MCP-MBs ความเขมขน 950 ppb เปนเวลา 15 นาที และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 

25 ºC เปนเวลา 12 วัน โดยชดุควบคุมคือกลวยไขที่จุมในนํ้าธรรมดาเปนเวลา 15 นาที ผลการศึกษาพบวากลวยไข

ที่จุมใน 1-MCP-MBs ความเขมขน 950 ppb สามารถลดกิจกรรมของเอนไซม Chlorophyllase เอนไซม Mg-

dechelating substance เอนไซม pheophytinase และเอนไซม chlorophyll degrading peroxidase เมื่อ

เปรียบเทียบกับชุดควบคุมในระหวางการเก็บรักษา  สงผลใหกลวยไขที่จุมใน 1-MCP-MBs มีปริมาณคลอโรฟลล

ทั้งหมดในเปลือกมากกวาชุดควบคุมตัง้แตวันที่ 6 ถึงวันสุดทายของการเก็บรักษา ผลการศึกษานี้แสดงใหเห็นวา 1-

MCP-MBs สามารถชะลอการสุกและการสลายตัวของคลอโรฟลลในกลวยไขหลังการเก็บเก่ียวได ดังนั้นจึงเปน

เทคโนโลยีทางเลือกในการนํามาชวยรักษาคุณภาพหลังการเก็บเก่ียวของกลวยไข 

 


