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บทคัดยอ 

การเกิดจุดกระบนเปลือกผลเปนสวนหนึ่งของการเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเก่ียวของผลไมในสกุล Musa ซึ่งพบ

ขณะเกิดกระบวนการสุก งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาการเปลี่ยนแปลงในลักษณะทางเคมีกายภาพและ

รูปแบบการเกิดจุดบนเปลือกผลระหวางกระบวนการสุกของกลวยสายพันธุเศรษฐกิจของประเทศไทย [Musa 

(กลุม AA) 'กลวยไข', Musa (กลุม AAA) 'กลวยหอมทอง' และ Musa (กลุม ABB) 'กลวยน้ําวา'] โดยเก็บเกี่ยวเครือ

กลวยเม่ือผลอยูในระยะแกแตยังคงมีผิวสีเขียว (หลังดอกบานประมาณ 100 วัน) แบงกลวยออกเปนหวีและเก็บ

รักษากลวยไวที่อณุหภูมิ 25 °ซ และความชื้นสัมพัทธ 75% เปนเวลา 7 วัน ในวันที่ 0, 1, 3, 5 และ 7 ทําการสุม

เลือกกลวยสามหวีจากทุกสายพันธุเพ่ือประเมินการเปลี่ยนแปลงในลักษณะทางเคมกีายภาพรวมทั้งการเกิดจุดบน

เปลือกผล พบวามีการเปลี่ยนแปลงในลักษณะทางกายภาพของเปลือกผล (การเปลี่ยนแปลงคาความสวาง คา a* 

และคา b* และความแนนเนื้อ) และลักษณะทางเคมขีองเนื้อผล (การเปลี่ยนแปลงปริมาณน้ําตาลที่ละลายน้ําได

และแปง) ซึ่งสอดคลองกับการเกิดจุดกระบนเปลือกผลในกลวยทุกสายพันธุ และทีน่าสนใจคือลักษณะของการเกิด

จุดกระและตําแหนงที่เกิดข้ึนมีความแตกตางกนัในกลวยแตละชนิด ขอมูลที่คนพบจากงานวิจัยนี้จะมีสวนสําคัญใน

การสรางความรูพ้ืนฐานเก่ียวกับกระบวนการการผลิตสุกและการจัดการหลังการเก็บเก่ียวของกลวยตอไปใน
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