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______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

ศึกษาการสลายตัวของสารกําจัดศัตรูพืชในผลมะม่วงพันธ์ุมหาชนก จากสวนเกษตรกร อ.เวียงหนองล่อง จ.ลําพูน 
เมื่อนํามาเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ 5, 13 และ 25°C ตรวจสอบการตกค้างของสารโพรฟีโนฟอสและสารคาร์บาริล 
รวมทั้งคุณภาพของผลมะม่วง โดยสุ่มเก็บข้อมูลทุกๆ 3 วัน พบว่าที่อุณหภูมิ 25°C มกีารสลายตัวของสารโพรฟีโน
ฟอสเร็วกว่าที่อุณหภูมิ  13 และ 5°C โดยพบปริมาณตกค้างของสารโพรฟีโนฟอสเท่ากับ 0.23, 0.27 และ 0.42 
มิลลิกรมัต่อกิโลกรัม ตามลําดับ หลังจากเก็บรักษา 6 วัน แต่ไม่สามารถตรวจพบการตกค้างของสารคาร์บาริลในผล
มะม่วงหลังจากเก็บรักษาเป็นเวลา 3 วัน ทีอุ่ณหภูมิ 13 และ 25°C แต่ตรวจพบในมะมว่งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ  5°C 
โดยมีปริมาณ 0.13 มลิลกิรัมต่อกิโลกรมั ซึ่งตํ่ากว่าค่าปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุดที่สํานักงานมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติกําหนด ด้านคุณภาพของมะม่วงในทุกกรรมวิธีน้ัน พบว่าค่าความแน่นเน้ือลดลงตาม
ระยะเวลาการเก็บรักษา โดยมะม่วงที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5°C มีความแน่นเน้ือสูงทีสุ่ดระหว่างการเก็บรักษา ค่า
ความสว่าง (L*) ของเปลือกผล ค่าความอ่ิมตัว (chroma; C*) ของเปลือกและเน้ือผล และปริมาณของแข็งทั้งหมด
ที่ละลายนํ้าได้ของทุกกรรมวิธีมีค่าเพ่ิมขึ้น ส่วนเฉดสี (hue angle; h°) ของเปลือกและเน้ือผล ค่า L* ของเน้ือผล 
และปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ลดลงระหว่างการเก็บรักษา 

 


