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บทคัดย่อ 

มาตรฐาน มกษ.9002-2556 และมาตรฐานอาหารระหว่างประเทศได้กําหนดให้ปริมาณสารเอทีฟอนตกค้างสูงสุด
ในผลทุเรียนมีได้ไม่เกิน 2 มก./กก. ดังน้ันเพ่ือส่งเสริมการส่งออกและป้องกันการกีดกันทางการค้า การวิจัยน้ีมี
วัตถุประสงค์เพ่ือหาวิธีที่เหมาะสมในการบ่มผลทุเรยีนพันธ์ุหมอนทองที่มีอายุ 100, 110 และ 120 วันหลังดอกบาน 
สําหรับการส่งออกทางเรือที่อุณหภูมิ 15+1๐C เป็นเวลา 10 วัน และวางจําหน่ายที่ 25๐C จนกระทัง่ผลสุก (1 – 4 
วัน) พบว่า ผลทุเรียนแต่ละอายุตอบสนองต่อวิธีการบ่มดังน้ี ผลอายุ 100 วัน สามารถบ่มโดยการป้ายขั้วด้วยเอที
ฟอนเข้มข้น 52% อย่างเดียว จํานวน 2 ครั้ง หรือ ป้ายขั้วด้วยเอทีฟอนเข้มข้น 52% จํานวน 2 ครั้ง ร่วมกับการรม
แก๊สเอทิลีนเขม้ข้น 0.02% เป็นเวลา 24 ช่ัวโมง ก่อนเก็บรักษาในห้องเย็น หรือ ป้ายขั้วด้วยเอทีฟอนเข้มข้น 52% 
จํานวน 2 ครั้ง ร่วมกับการชุบผลด้วยเอทีฟอนเข้มข้น 0.1% โดยมีสารตกค้างทั้งผล 0.259, 0.277 และ 1.793 มก./
กก. ตามลําดับ สําหรับผลอายุ 110 วัน สามารถบ่มวิธีการเดียวกับผลอายุ 100 วัน ทัง้ 3 วิธี แต่ความเข้มข้นของ
สารที่ป้ายขั้วต้องลดลงเหลือ 26% ซึ่งมีสารตกค้างทั้งผล 0.172, 0.213 และ 1.637 มก./กก. ตามลําดับ  และผล
อายุ 120 วัน สามารถบ่มโดยการป้ายขั้วด้วยเอทีฟอนเข้มข้น 26% อย่างเดียว จํานวน 2 ครั้ง หรือป้ายขั้วด้วยเอที
ฟอน 26% เพียงคร้ังเดียวร่วมกับการรมแก๊สเอทิลีน 0.02% หรือป้ายขั้วด้วยเอทีฟอน 26% เพียงคร้ังเดียวร่วมกับ
การชุบเอทีฟอน 0.1% อย่างใดอย่างหน่ึง ซึ่งพบสารตกค้างทั้งผล 0.231, <0.035 และ 1.793 มก./กก. ตามลําดับ 
น้อยกว่ามาตรฐานโคเด็กซ ์


