
 

 

การใช้สารโซเดียมคลอไรท์รว่มกับไอนํ้าร้อนเพือ่ชะลอการเกิดสีน้ําตาลและเช้ือ
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บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาผลของการใช้สารโซเดียมคลอไรท ์(SC) ร่วมกับไอนํ้าร้อน ในการชะลอการเกิดสี
นํ้าตาลและการเจริญของเช้ือราที่เปลือกของมะพร้าวนํ้าหอมตัดแต่ง นําผลมะพร้าวที่ผ่านการเจียนเปลือกแล้วมา
จุ่มในน้ํากรอง (ชุดควบคุม) สารละลายโซเดียมเมตาไบซัลไฟท์ (SMS) ความเข้มข้น 3% สารละลาย SC ความ
เข้มข้น 250 mg/l หรือนํามาลวกด้วยไอนํ้าร้อนที่อุณหภูมิ 95±5°C นาน 60 และ 90 วินาที (HV) ร่วมกับการจุ่ม
ใน SC 250 mg/l เป็นเวลา 5 นาที จากน้ันเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4°C นาน 20 วัน พบว่า การใช้ HV นาน 90 วินาท ี
ร่วมกับการจุ่ม SC มีประสทิธิภาพในการชะลอการเกิดสีนํ้าตาลและการเจริญของเช้ือราที่เปลือกมะพร้าวได้ดีกว่า
การใช้ HV นาน 60 วินาที ร่วมกับการจุ่ม SC การจุ่มใน SC เพียงอย่างเดียว และชุดควบคุม แต่ยังคงมีประสิทธิภาพ
น้อยกว่าการใช้ SMS โดยการใช้ HV นาน 90 วินาท ีร่วมกับการจุ่ม SC มีผลชะลอการเปลี่ยนแปลงสเีปลือก (ΔE) 
ลดปริมาณสารสีนํ้าตาล ลดกิจกรรมเอนไซม์ polyphenol oxidase (PPO) และลดการเจริญของเช้ือรา อย่างไรก็
ตามการใช้ HV นาน 90 วินาที ร่วมกับการจุ่ม SC ไมม่ีผลต่อปริมาณกรดท่ีไตเตรตได้ ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่
ละลายนํ้าได้ และเปอร์เซ็นต์ความใสของน้ํามะพร้าว 

 


