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บทคัดย่อ 

วัตถุประสงค์ของงานวิจัยน้ีเพ่ือศึกษาอิทธิพลของแคลเซยีมคลอไรด์ (CaCl2) และการให้ความเย็นเฉยีบพลัน (cold 
shock treatment, CST) ต่อคุณภาพในระหว่างการเก็บรักษาของคะน้าที่ปลูกในระบบไฮโดรพอนิกส์ ในงานวิจัย
น้ีออกแบบการทดลองแบบแฟคทอเรียลในแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ 3 ซ้ํา ประกอบด้วย 2 ปัจจัย คือ การ
ใช้และไมใ่ช้ CaCl2 ที่อุณหภูมิ 40๐ซ 30 วินาที ร่วมกับ การทํา CST  ด้วยนํ้าเย็นที่อุณหภูมิ 0±2๐ซ (0 30 และ 60 
นาที) โดยศึกษาการเก็บรักษาที่ 10๐ซ ความช้ืนสัมพัทธ์ 70% ผลการทดลองพบว่า CaCl2 และ CST มีผลต่อ
คุณภาพคะน้าในช่วงวันที่ 2-6 ของการเก็บรักษา โดยคะน้าที่ใช้ CaCl2 มีอิทธิพลต่อการสูญเสียนํ้าหนักสด ส ี(hue 
angle) และความเหนียว (cohesiveness) ของก้านใบ สูงกว่าคะน้าที่ไม่ใช้ CaCl2 แต่ไม่มีผลต่อปริมาณคลอโรฟิลล ์
แคโรทีนอยด์ ความแข็ง (hardness) ของก้านใบ และคะแนนคณุภาพทางประสาทสัมผสัด้านสีและความสด 
แตกต่างกันอย่างมีนัยสําคัญ ส่วนปัจจัยด้านการทํา CST พบว่าการทํา CST นาน 30 และ 60 นาที ทําให้คะน้าม ี
hardness ของก้านใบและคะแนนคุณภาพทางประสาทสัมผัสด้านความสดสูงกว่า แต่ส่งผลให้มีปรมิาณคลอโรฟิลล์
ตํ่ากว่าคะน้าที่ไม่ทํา CST การทดลองน้ีช้ีให้เห็นว่าการใช้ CaCl2 ที่อุณหภูมิสูงร่วมกับการทํา CST เป็นเวลาต้ังแต่ 
30 นาทีเป็นต้นไป ส่งผลเสียต่อคุณภาพของคะน้ามากกว่าผลดี แต่อย่างไรก็ตามการลดอุณหภูมิหลังจากการใช้ 
CaCl2 ที่อุณหภูมิสูงน้ันยังคงเป็นสิ่งจําเป็น แต่ต้องใช้ระยะเวลาที่สั้นลงกว่า 30 นาท ี

 


