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บทคัดย่อ 

มะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองเป็นพันธ์ุที่มีการผลิตเพ่ือการส่งออกมากที่สดุ เน่ืองจากทนต่อการสูญเสียระหว่างการ
ขนส่งได้ดีกว่าพันธ์ุนํ้าดอกไม้เบอร์สี่ จากผลงานวิจัยที่ผ่านมาคณะผู้วิจัยพบว่าสามารถยืดอายุการเก็บรักษาผล
มะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองในสภาพดัดแปลงบรรยากาศ ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ได้นานมากกว่า 25 วัน และ
นํามาวางไว้ให้สุกที่อุณหภูม ิ25 องศาเซลเซียส นาน 5 วัน โดยที่ผลมะม่วงยังมีการสุกที่ปกติ แต่เมื่อนําเอาสภาพ
ดังกล่าวไปทําการทดสอบในการเก็บรักษาผลมะม่วงในการปฏิบัติจริงของผู้ประกอบการ พบว่ามะม่วงบางผลเกิด
อาการสะท้านหนาวเร็วกว่า 25 วัน ดังน้ันในการทดลองคร้ังน้ีจึงได้ศึกษาถึงผลของอายุการเก็บเก่ียวต่อคุณภาพ
ของมะม่วงพันธ์ุนํ้าดอกไม้สีทองที่เก็บรักษาในสภาพดัดแปลงบรรยากาศที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยนําเอา
มะม่วงที่เก็บเก่ียวที่ระยะความแก่ 70 เปอรเ์ซ็นต์ (ลอยนํ้า) และความแก่ 80 เปอร์เซ็นต์ (จมนํ้า) ขนาดผล 400-
450 กรัม มาทดสอบเก็บรักษาในสภาพดัดแปลงบรรยากาศด้วยการบรรจุในถุงพลาสติกโพลีพรอไพลีนที่มซีิปล๊อ
คปิดสนิทและเจาะรูขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 0.5 มิลลิเมตร จํานวน 8 รู เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส วาง
แผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ จํานวน 5 ซ้ํา ผลการทดลองพบว่า ผลมะม่วงที่มีความแก่ 70 เปอร์เซ็นต์ ปรากฏ
อาการสะท้านหนาวเมื่อเก็บรักษานาน 21 วัน เร็วกว่าผลมะม่วงที่ความแก่ 80 เปอร์เซน็ต์ ซึ่งจะเกิดอาการสะท้าน
หนาวเมื่อเก็บรักษาได้นาน 35 วัน นอกจากน้ียังพบว่าเมื่อย้ายผลมะม่วงไปวางไว้ให้สุกที่อุณหภูม ิ 25 องศา
เซลเซียส  มะม่วงที่ความแก่ 80 เปอร์เซน็ต์ มีคุณภาพในการบริโภคของดีกว่าที่ความแก่ 70 เปอร์เซ็นต์ โดยมี
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได้สูงกว่า และมปีริมาณกรดที่ไทเทรตได้ตํ่ากว่า ตลอดอายุการเก็บรักษา 


