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บทคัดย่อ 

สับปะรดพันธ์ุตราดสีทอง เป็นพันธ์ุที่มีลักษณะเหมาะสมต่อการส่งออกผลสดแต่มีความอ่อนแอต่อไส้สีนํ้าตาลมาก 
การเก็บรักษาในบรรจุภัณฑ์ทีดั่ดแปลงสภาพบรรยากาศ (modified atmosphere packagings, MAPs) เพ่ือ
ควบคุมการแลกเปลี่ยนแก๊สน้ันสามารถลดอาการสะท้านหนาวได้ จึงได้ทําการศึกษาเพ่ือเปรียบเทียบการใช้บรรจุ
ภัณฑ์ (MAPs) 3 ชนิด ได้แก่ ถุงพลาสติกพอลิโพรพิลีน (PP) ถุงพลาสติกพอลิเอทิลีนความหนาแน่นตํ่า (LDPE) ฟิลม์
พลาสติกพอลิไวนิลคลอไรด์(PVC) และชุดควบคุม (บรรจุผลสับปะรดในกลอ่งกระดาษ) ในการควบคุมอาการเกิดไส้
สีนํ้าตาลในสับปะรดพันธ์ุตราดสีทอง โดยเก็บผลสับปะรดตราดสีทองจากแปลงเกษตรกร จ.ตราด ระยะแก่เขียว 
(หลังบังคับดอก 139 วัน) ในเดือนเมษายน ปฏิบัติหลังการเก็บเก่ียวและเก็บรักษาสับปะรดที่อุณหภูมิ 13±2 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 3 สัปดาห์ พบว่าการบรรจุผลสับปะรดในถุงพลาสติก LDPE มแีนวโน้มควบคุมการเกิดไส้สี
นํ้าตาลได้ดีที่สุด รองลงมาคือ บรรจุผลสับปะรดในถุงพลาสติก PP โดยการบรรจุผลสบัปะรดในถุงพลาสติก LDPE 
มีคะแนนเฉลี่ยการเกิดอาการไส้สีนํ้าตาลตํ่าที่สุด คือ 2.00 (คะแนนที่ยอมรับได้ เท่ากับ 2 หรือ < 25% ของ
พ้ืนที่หน้าตัดผิว) สําหรับการเกิดปฏิกิริยาของ polyphenol oxidase activity (PPO activity) พบว่าไม่มีความ
แตกต่างทางสถิติระหว่างกรรมวิธี สําหรับผลด้านคุณภาพอ่ืนๆ พบว่า บรรจุผลสับปะรดในถุงพลาสติก LDPE ส่งผล
ต่อการสูญเสียนํ้าหนักน้อยที่สุดอย่างมีนัยสําคัญ ส่วนค่าความแน่นเน้ือ และ %บริกซ์ พบว่ามีค่าสูงสุดแตกต่างกัน
ทางสถิติ แต่สาํหรับ %TSS, %TA % วิตามนิซี กลิน่และรสชาติ ไม่แตกต่างจากชุดควบคุม 

 


