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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของความเข้มข้นของปุ๋ยนํ้าวีสต้า เคเอส (Vista KS) และอุณหภูมิที่เก็บรักษาต่อคุณภาพหลังการเก็บ
เก่ียวของผลลําไยพันธ์ุดอ โดยพ่นผลลําไยด้วยสารวีสต้า เคเอส ก่อนเก็บเก่ียว 14 และ 7 วัน ที่ความเข้มข้น 0.10, 
0.15 และ 0.25 เปอร์เซ็นต์ เปรียบเทียบกับการปฏิบัติของเกษตรกรเป็นชุดควบคุม (ไมพ่่นสาร วีสต้า เคเอส) แล้ว
นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง (29.89±0.50 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 52.46±1.05 เปอร์เซ็นต์) และ
อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส (16.35±0.12 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 75.73±1.60 เปอร์เซ็นต์) เป็นเวลา 6 
วัน ผลการทดลองพบว่า ผลลําไยที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องสูญเสียนํ้าหนักสดมากกว่าการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูม ิ
15 องศาเซลเซียส และยังพบว่าผลลําไยที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้องมีปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได้ 
ปริมาณกรดที่ไทเทรตได้ และปริมาณวิตามินซีมากกว่าผลลําไยที่เก็บรักษาไว้ที่ 15 องศาเซลเซียส ทั้งน้ีการเก็บ
รักษาไว้ที่ 15 องศาเซลเซียส ช่วยรักษาคุณภาพของผลลําไยได้ดีกว่า รักษาความแน่นเน้ือ ลดการเน่าเสีย และมีอายุ
การเก็บรักษานานกว่าการเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง อย่างไรก็ตามอุณหภูมิที่เก็บรักษาไม่มีผลต่อคา่สีเปลือก สี
เน้ือ นํ้าหนักแห้งของผลลําไย และคะแนนการยอมรับโดยผู้ประเมิน สําหรับผลลําไยทีไ่ด้รับการพ่นสารวีสต้า เคเอส 
ความเข้มข้น 0.10 และ 0.25 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได้มากกว่าชุดควบคุม แต่ความ
เข้มข้นของสารวีสต้า เคเอส ไมม่ีผลต่อการสูญเสียนํ้าหนักสด นํ้าหนักแห้งของเน้ือ คะแนนการยอมรับโดยผู้
ประเมิน ความแน่นเน้ือ ปริมาณวิตามินซี ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตได้ การเน่าเสีย สีเปลือก สีเน้ือ และอายุการ
เก็บรักษาของลําไย 

 


