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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของความเข้มข้นของแคลเซียมคาร์บอเนตในการสังเคราะห์นาโนพาทิเคิล โดยจุ่มผลในสารละลาย
แคลเซียมคาร์บอเนตที่ความเข้มข้น 0, 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 มลิลิโมลาร ์ และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 13 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์รอ้ยละ 90-95  เป็นเวลา 14 วัน พบว่าแคลเซียมคาร์บอเนตความเข้มข้น 2.0 มิลลิโม
ลาร์ แสดงการเกิดสีนํ้าตาลตํ่าสุดเมื่อเปรียบเทียบกับชุดการทดลองอื่น การศึกษาผลของปริมาณสารสกัดเปลือก
ลองกองในการสังเคราะห์นาโนพาทิเคิลพบว่าการใช้เปลือกลองกองปริมาณ 2.00 มลิลกิรัม ผลลองกองมีการเกิดสี
นํ้าตาลตํ่ากว่าทุกชุดการทดลอง และการศึกษาผลของสารเคลือบผิวต่อคุณภาพและการเกิดสนํ้ีาตาลของผล
ลองกองหลังการเก็บเก่ียว สารเคลือบผิวที่ใช้ในการทดลองมีส่วนผสมของแคลเซียมคารบ์อเนตความเข้มข้น 2 มลิลิ
โมลาร์ สารสกัดเปลือกลองกอง 2.00 มลิลกิรัม และสารเคลือบผิวที่มีอัลจิเนทร้อยละ 1 และ 2 คาราจีแนนร้อยละ 
1 และ 2 กัมอะราบิคร้อยละ 1 และ 2 และเก็บรักษาผลท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ร้อยละ 90-
95 เป็นเวลา 14 วัน ทุก 2 วัน ตัวอย่างผลลองกองถูกวิเคราะห์การเปลี่ยนแปลงการเกิดสีนํ้าตาล ค่า L* ค่า pH 
ปริมาณฟีนอลิค และกิจกรรมเอนไซม์โพลฟีีนอลออกซิเดส พบว่าผลลองกองเคลือบด้วยอัลจิเนทความเข้มข้นร้อย
ละ 2 ชะลอการเกิดสีนํ้าตาล รักษาค่า L* และปริมาณฟีนอลิค แต่ละดกิจกรรมเอนไซม์โพลีฟีนอลออกซิเดส ส่วน
คาราจีแนนร้อยละ 2 มีผลเพ่ิมปริมาณนํ้าตาลอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (12.86 กรัมต่อลิตร) เมื่อเปรียบเทียบกับชุด
ควบคุม (6.36 กรัมต่อลิตร) ในวันที่ 12 อย่างไร ก็ตามผลลองกองที่เคลือบด้วยคาราจีแนนร้อยละ 2 มีค่า pH ตํ่า
ที่สุดหลังเก็บรกัษาเป็นเวลา 14 วัน 

 


