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บทคัดย่อ 

การศึกษาผลของอุณหภูมิต่อคุณภาพในระหว่างการเก็บรักษาผลมะเด่ือฝรั่งพันธ์ุ Brown Turkey โดยนําผลมะเด่ือ
ฝรั่งที่เก็บเก่ียวในระยะความแก่ทางการค้ามาบรรจุในกลอ่งพลาสติกแล้วเก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 0, 4 และ 8 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธ์ 76-80 เปอร์เซน็ต์ เปรียบเทียบกับการเก็บรักษาที่อุณหภูมหิ้อง (25-30 องศาเซลเซียส) 
พบว่า ผลมะเด่ือฝรั่งที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส มีค่าความแน่นเน้ือมากที่สุดในวิธีการทั้งหมด และมี
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าได้ วิตามินซ ี และเพกทินมากกว่าผลมะเด่ือฝรั่งที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิห้อง 
อย่างไรก็ตามอุณหภูมิในการเก็บรักษาไม่มีผลต่อสารประกอบฟีนอล กิจกรรมของสารต้านอนุมูลอิสระ และเส้นใย
หยาบของผลมะเด่ือฝรั่ง ซึ่งผลมะเด่ือฝรั่งที่เก็บรักษาไว้ที่อุณหภูมิ 0, 4, 8 องศาเซลเซยีส และอุณหภูมิห้อง มีอายุ
การเก็บรักษา 7.50±0.52, 7.20±0.42, 4.00±0.00 และ 1.40±0.51 วัน ตามลําดับ 


