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บทคัดย่อ 

ส่วนต่างๆ ของกล้วย เช่น ผล และปลี สามารถใช้เป็นอาหาร ในขณะทีส่่วนอ่ืนๆ รวมทั้งใบ ลําต้นเทยีม และเครือ
กล้วยกลายเป็นสิ่งเหลือทิ้ง งานวิจัยน้ีจึงได้ศึกษาสารออกฤทธ์ิทางชีวภาพในกลุ่มสารประกอบฟีนอล คอนเดนซ์
แทนนิน ไฮโดรไลซ์แทนนิน และวิเคราะห์ส่วนประกอบโดยประมาณในลําต้นเทียม ใบ และปลขีองกล้วยเทพรส 
พบว่าปริมาณคอนเดนซ์แทนนิน ไฮโดรไลซแ์ทนนิน และสารประกอบฟีนอลท้ังหมด พบมากที่สุดในใบ รองลงมา 
คือ ปลี และลาํต้นเทียม ตามลําดับ ปริมาณคอนเดนซ์แทนนินสูงที่สุด อยู่ระหว่าง 21.96-174.60 มิลลิกรมัคาเท
ชิน/มิลลิลิตร รองลงมา คือ ปริมาณไฮโดรไลซแ์ทนนิน 15.80-57.74 มิลลกิรัมแกลโลแทนนิน/มิลลลิิตร และ
สารประกอบฟีนอลท้ังหมด 13.01-45.40 มิลลิกรัมกรดแกลลิก/มิลลลิิตร ตามลําดับ นอกจากน้ีใบกล้วยยังมี
ปริมาณโปรตีนหยาบ (11.25%) เย่ือใยหยาบ (27.26%) พลังงาน (4786.19 แคลอรี/กรัม) และองค์ประกอบอ่ืนๆ 
ที่ไม่ละลายในกรด เย่ือใยที่ไม่ละลายในดีเทอเจนที่เป็นกลาง เย่ือใยที่ไม่ละลายในดีเทอเจนที่เป็นกรดและลิกนินใน
ดีเทอเจนที่เป็นกรด) ในปริมาณสูงกว่าปลี และลําต้นเทียม ประโยชน์ที่ได้จากงานวิจัยน้ีใช้เป็นแนวทางในการนําสิ่ง
เหลือทิ้งจากใบกล้วยมาเพ่ิมประสิทธิภาพในระบบการผลิตอาหารสัตว์ ในแง่ของการลดปริมาณเช้ือปรสิตและ
ยับย้ังการเจริญเติบโตของพยาธิตัวกลมในระบบทางเดินอาหารของสัตว์เคี้ยวเอ้ือง รวมถึงช่วยลดต้นทุนการผลิตอีก
ด้วย 

           

 


