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บทคัดย่อ 

การวิจัยครั้งน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือเปรียบเทียบประสิทธิภาพวิธีการบ่มกล้วยระหว่างการใช้เอทีฟอนและแก๊สเอทิลีน
ต่อการสุกและคุณภาพของกล้วยหอมทอง โดยใช้เอทีฟอนความเข้มข้นต่างกันคือ 200 ppm 300 ppm และ 500 
ppm นาน 5 นาที  เปรียบเทียบกับใช้แก๊สเอทิลีนที่ความเข้มข้น 100 และ 200 ppm รมเป็นเวลา 12 และ 24 
ช่ัวโมง ตามลําดับ การใช้เอทีฟอน 500 ppm มีผลในการกระตุ้นการสุกของกล้วยหอมทองสมบูรณ์มากที่สุด โดย
เกิดการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา ได้แก่ กระตุ้นการหายใจ การผลิตเอทิลีน การเปลี่ยนแปลงสีของเปลือกจากสี
เขียวเป็นสีเหลือง ซึ่งประเมินจากการเปลี่ยนแปลงค่า L* a* b* และค่า Hue angle value นอกจากน้ียังกระตุ้น
การอ่อนนุ่มของเน้ือสัมผัสโดยค่า Firmness ของกล้วยหอมที่แช่เอทีฟอน 500 ppm ลดลงเร็วที่สุด รองลงมา
ได้แก่ที่ความเข้มข้น 300 ppm ในขณะที่ความเข้มข้น 200 ppm และชุดควบคุมมีการเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยา
และใช้เวลาในการสุกไม่แตกต่างกัน อย่างไรก็ตามการบ่มกล้วยหอมทองด้วยเอทีฟอนยังมีการสุกที่ไม่สม่ําเสมอท้ัง
ในผลเดียวกัน งานวิจัยน้ีจึงปรับปรุงวิธีการบ่มโดยใช้แก๊สเอทิลีนและพบว่าความเข้มข้นของแก๊สเอทิลีนที่เหมาะสม
ในการบ่มกล้วยหอมทองคือ 100 ppm เป็นเวลา 24 ช่ัวโมง ที่อุณหภูมิ 25°ซ โดยกล้วยหอมทองมีการสุกอย่าง
สม่ําเสมอในระหว่างจําลองการวางจําหน่าย ส่งผลให้คุณภาพการสุกของกล้วยหอมทองดีกว่าการบ่มด้วยการแช่ผล
ในสารละลายเอทีฟอนตามวิธีการเดิม วิธีการน้ีจึงเหมาะสมที่นําไปเพ่ือประโยชน์ในเชิงพาณิชย์ต่อไป 


