
 

 

อายุเก็บเก่ียวของทุเรียนพนัธ์ุหมอนทองท่ีสัมพันธ์กับคุณภาพภายหลัง 
การเก็บเก่ียว 
ยุพิน อ่อนศิริ  เจริญ ขนุพรม และ ธีรนุต ร่มโพธิ์ภักด์ิ 

วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 49(4) (พิเศษ): 30-34. 2561. 

______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

ศึกษาผลของอายุเก็บเก่ียว ของทุเรียนพันธ์ุหมอนทอง (อายุ 93, 100, 107, 114, 121 และ 128 วันภายหลังดอก
บาน) ต่อการสุกและความสัมพันธ์ของคุณภาพเนื้อผล โดยเก็บเก่ียวผลทุเรียนจากสวนในจังหวัดจันทบุรี รวม 5 
สวนในช่วงฤดูเก็บเก่ียว ปี 2560 นํามาบ่มด้วยเอทิฟอน เก็บรักษาที่อุณหภูมิห้อง (28-30  องศาเซลเซียส ความช้ืน
สัมพัทธ์ 70%) และตรวจสอบคุณภาพทางเคมีต้ังแต่เก็บเก่ียวจนกระทั่งผลสุก พบว่า ผลทุเรียนมีเปอร์เซ็นต์
นํ้าหนักแห้งภายหลังการเก็บเก่ียว เพ่ิมสูงขึ้น ตามอายุผล และเมื่ออายุผล 114 วันและแก่กว่า เน้ือผลมีค่านํ้าหนัก
แห้งมากกว่า 32 เปอร์เซ็นต์  จากการวิเคราะห์ทางเคมีและประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของเน้ือเมื่อสุก พบ
ความสัมพันธ์ของน้ําหนักแห้ง กับนํ้าตาลซูโครส ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายนํ้าได้  คะแนนชิม และปริมาณ
ไขมัน ตามลําดับ มากกว่าความสัมพันธ์กับปริมาณแป้ง   แสดงให้เห็นคุณลักษณะทางเคมีของเน้ือทุเรียน ที่
สัมพันธ์กับคุณภาพในการบริโภค สามารถใช้คาดการณ์คุณภาพของผล ได้เช่นเดียวกับนํ้าหนักแห้ง 


