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______________________________________________________________________________ 

บทคัดย่อ 

งานวิจัยน้ีมีจุดมุงหมายเพ่ือหาแบบจําลองทางคณิตศาสตร์ที่เหมาะในการศึกษาอิทธิพลของอุณหภูมิในการอบแห้ง 
ที่ 60, 70  และ 80 องศาเซลเซียส ตามลําดับ ที่ช้ันความหนาของสาหร่ายสไปรูลิน่าคงที่ ที่ 2.0 มิลลิเมตร การ
อบแห้งด้วยระบบสุญญากาศของสาหร่าย ความช้ืนเริ่มต้นของประมาณ 1.61 ± 1.71 กรัมน้ํา/กรัมน้ําหนักแห้ง อบแห้ง
จนเหลือความช้ืน 0.11±0.09 กรัมน้ํา/กรัมน้ําหนักแห้ง พบว่าเวลาที่ใช้ในการอบแห้งอยู่ในช่วง150 ถึง 480 นาที โดย
ศึกษาความสัมพันธ์ระหว่างอัตราการเปลี่ยนแปลงความช้ืนของสาหร่ายสไปรูลิน่าในระหว่างการอบแห้งที่เวลา
ต่างๆ ด้วยวิธีวิเคราะห์แบบถดถอยของแบบจําลองเอมพิริคัล ทั้ง 5 รูปแบบ พบว่าแบบจําลองเอมพิริคัลของ 
Logarithmic มีความเหมาะที่สุดในการทํานายอัตราการเปลี่ยนแปลงความช้ืน โดยมีค่าสัมประสิทธ์ิการตัดสินใจ 
(R2) มากที่สุด และค่าการลดลงไคกําลังสอง (Chi-Square, c2) กับค่ารากที่สองของความคลาดเคลื่อนกําลังสอง
เฉลี่ย (Root Mean Square Error, RMSE) น้อยกว่าแบบจําลองเอมพิริคัลอ่ืนๆ 


