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บทคดัย่อ 
วตัถุประสงคข์องงานวิจยัน้ีเพื่อศึกษาผลของการอบแหง้ดว้ยรังสีอินฟราเรดและลมร้อนท่ีสภาวะ

แตกต่างกนัต่อคุณภาพของขา้วขาวดอกมะลิ 105 ปัจจยัท่ีศึกษา ไดแ้ก่ ความช้ืนเร่ิมตน้ 3 ระดบั (ร้อยละ 21.01 
25.52 และ 30.12 มาตรฐานเปียก) ระยะเวลาในการอบแหง้ดว้ยอินฟราเรด 3 ระดบั (1 3 และ 5 นาที) และชั้น
ความหนาของขา้วเปลือก 3 ระดบั (2 4 และ 6 มิลลิเมตร) ในการทดลองใชอุ้ณหภูมิอินฟราเรด 850 องศา
เซลเซียส ระยะห่างระหวา่งถาดรองขา้วกบัหลอดอินฟราเรด คือ 40 เซนติเมตร หลงัจากการอบแหง้ขา้วดว้ย
รังสีอินฟราเรดท่ีสภาวะต่างๆทาํการวดัอุณหภูมิของเมลด็ขา้วเปลือกและสุ่มตวัอยา่งขา้วมาหาความช้ืน 
จากนั้นนาํขา้วเปลือกไปเป่าลมร้อนท่ีอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส จนกระทัง่ขา้วเปลือกมีความช้ืนประมาณ
ร้อยละ 14 มาตรฐานเปียกแลว้นาํมาตรวจสอบปริมาณร้อยละขา้วตน้และความขาวผลการทดลองพบวา่ท่ี
ระยะเวลาการใหค้วามร้อนดว้ยรังสีอินฟราเรดนานข้ึนและชั้นความหนาท่ีนอ้ยลงส่งผลใหอุ้ณหภูมิขา้วเพิ่ม
มากข้ึน สาํหรับการลดลงของความช้ืนของขา้วข้ึนอยูก่บัปัจจยัทั้งสาม โดยขา้วท่ีมีความช้ืนเร่ิมตน้สูง 
ระยะเวลาสั้น และชั้นความหนามีค่ามาก มีผลทาํใหค้วามช้ืนของขา้วลดลงนอ้ยกวา่ขา้วท่ีมีความช้ืนเร่ิมตน้
ตํ่า ระยะเวลาในการอบแหง้นาน และการอบแหง้ชั้นบาง สาํหรับคุณภาพขา้วพบวา่ ท่ีระดบัความช้ืนเร่ิมตน้
ร้อยละ 30.12 มาตรฐานเปียก ระยะเวลาการใหค้วามร้อนดว้ยรังสีอินฟราเรด 3 นาที และ ชั้นความหนา 4 
มิลลิเมตร มีผลทาํใหไ้ดป้ริมาณตน้ขา้วสูงสุด ส่วนค่าความขาวของขา้วสารมีค่าลดลงเม่ือความช้ืนเร่ิมตน้
ของเปลือกท่ีใชท้ดลองมีค่าสูง 
 


