
ช่ือเร่ือง ผลของกระบวนการ Annealing ต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและปริมาณขา้วเตม็เมลด็
ของขา้วพนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 

ผู้แต่ง ดลฤดี ใจสุทธ์ิ  สมชาติ โสภณรณฤทธ์ิ และ สมเกียรติ ปรัชญาวรากร 
ทีม่า  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 45 (3/1 พิเศษ): 413-416. 2557. 
คาํสําคญั การอบแหง้; กระบวนการ annealing; ขาวดอกมะลิ 105; ฟลูอิไดเซชนั 
 

บทคดัย่อ 
การอบแหง้ขา้วพนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 ดว้ยเทคนิคการอบแหง้ท่ีอุณหภูมิสูงแมจ้ะใชร้ะยะเวลาใน

การอบแหง้สั้น แต่ส่งผลต่อการลดลงของปริมาณขา้วเตม็เมลด็เม่ือเปรียบเทียบกบัวิธีการตากลาน ดงันั้น 
วตัถุประสงคข์องงานวิจยัน้ีเพื่อศึกษาผลของสภาวะการ annealing ต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและ
ปริมาณขา้วเตม็เมลด็ของขา้วพนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 โดยนาํขา้วเปลือกพนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 ความช้ืน
เร่ิมตน้ประมาณ 33.3% มาตรฐานแหง้ มาผา่นการอบแหง้ท่ีอุณหภูมิตํ่า 65°C เป็นเวลา 5 ชัว่โมง และ 12 
ชัว่โมง ตามลาํดบั ก่อนนาํไปอบแหง้ดว้ยเทคนิคฟลูอิไดเซชนัท่ีอุณหภูมิอากาศร้อน 150°C จนความช้ืนเหลือ
ประมาณ 22.5 ± 1.2% มาตรฐานแหง้ หลงัจากนั้นจึงเกบ็ขา้วเปลือกท่ีผา่นการอบแหง้แลว้ไวใ้นท่ีอบัอากาศ
เป็นเวลา 0 นาที และ 30 นาที แลว้นาํไปเป่าดว้ยอากาศแวดลอ้มต่อจนเหลือความช้ืนสุดทา้ยประมาณ 16.3 ± 
0.5% มาตรฐานแหง้ โดยเปรียบเทียบกบัขา้วอา้งอิงท่ีไม่ผา่นการอบแหง้ พบวา่ กระบวนการ annealing และ
ระยะเวลาท่ีใชใ้นการ annealing ส่งผลต่อการเปล่ียนแปลงขา้วเตม็เมลด็ของขา้วพนัธ์ุขาวดอกมะลิ 105 โดย 
ระยะเวลาท่ีเพิม่ข้ึนส่งผลต่อปริมาณขา้วเตม็เมลด็ท่ีเพิ่มข้ึน ขา้วท่ีไม่ผา่นกระบวนการ annealing มีปริมาณ
ขา้วเตม็เมลด็ตํ่ากวา่ขา้วท่ีผา่นกระบวนการ annealing และเม่ือเปรียบเทียบกบัขา้วอา้งอิง พบวา่ ขา้วท่ีผา่น
กระบวนการ annealing มีปริมาณขา้วเตม็เมลด็สูงกวา่ ซ่ึงสอดคลอ้งกบัภาพถ่ายโครงสร้างระดบัจุลภาคของ
ขา้วตวัอยา่ง         
 


