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บทคดัย่อ 
งานวิจยัน้ีมีจุดประสงคเ์พื่อศึกษาผลกระทบของอุณหภูมิและหาแบบจาํลองทางคณิตศาสตร์ท่ี

เหมาะสมของการอบแหง้ชาใบเตยหอมในระหวา่งการอบแหง้ดว้ยลมร้อน เวลาท่ีใชใ้นการอบแหง้ใบเตย
หอมจากความช้ืนเร่ิมตน้จนเหลือความช้ืน 0.12±0.03 กรัมนํ้า/กรัมของแขง็ ดว้ยลมร้อนท่ีอุณหภูมิ 50, 60, 70 และ 
80 องศาเซลเซียส ใชเ้วลาในการอบแหง้เท่ากบั 7.04, 5.83, 4.08 และ 3.00 ชัว่โมง ตามลาํดบั แบบจาํลองเอมพิ
ริคลัท่ีเป็นท่ีรู้จกัในการทาํนายการเปล่ียนแปลงอตัราส่วนความช้ืนในระหวา่งการอบแหง้จาํนวน 3 สมการ 
ไดแ้ก่ Newton, Page และ Modified Page ถูกนาํมาใชเ้พื่อหาแบบจาํลองทางคณิตศาสตร์ท่ีเหมาะสมดว้ย
วิธีการปรับเสน้โคง้ จากผลการศึกษาพบวา่แบบจาํลองของ Page เป็นแบบจาํลองท่ีเหมาะสมท่ีสุด เน่ืองจากมี
ค่าสมัประสิทธ์ิการตดัสินใจ (R2) สูงสุดในขณะท่ีค่าไคกาํลงัสอง (Chi-Square, 2) และค่ารากท่ีสองของ
ความคลาดเคล่ือนกาํลงัสองเฉล่ีย (Root Mean Square Error, RMSE) มีค่าตํ่าสุด 
 


