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บทคดัย่อ 
งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาการเปล่ียนแปลงความช้ืนและอุณหภูมิของเมลด็ขา้วเปลือกใน

การอบแหง้แบบสองขั้นตอน โดยเร่ิมจากการอบแหง้ดว้ยรังสีอินฟราเรดซ่ึงใชแ้ก๊สเป็นแหล่งพลงังาน 
จากนั้นจึงเอาลมร้อนปล่อยท้ิงจากขั้นตอนแรกมาอบแหง้ขา้วเปลือกในขั้นตอนถดัไป ชุดทดสอบมีสองส่วน
หลกั คือ หอ้งอบแหง้ท่ีติดตั้งหวัเผาอินฟราเรดอยูด่า้นบน และรางอบแหง้ท่ีติดตั้งในกล่องจาํนวน 4 กล่องท่ี
เช่ือมต่อกบัหอ้งอบและเป็นส่วนของการอบแหง้ดว้ยลมร้อนปล่อยท้ิง การทดสอบจะใชข้า้วเปลือกท่ี
ความช้ืนเร่ิมตน้ 20.32, 25.89 และ 31.60 % wb. ความยาวคล่ืนรังสีอินฟราเรด 3.14 , 2.83 และ 2.58 μm 
(อุณหภูมิ 650 750 และ 850°C ตามลาํดบั) ผลการศึกษาพบวา่ความยาวคล่ืนอินฟราเรดมีอิทธิพลต่อการลด
ความช้ืนขา้วเปลือกในทุกระดบัความช้ืนเร่ิมตน้ โดยความช้ืนขา้วเปลือกสามารถลดลงไดท้ั้งในช่วงของการ
อบแหง้ดว้ยอินฟราเรดและการอบแหง้ดว้ยลมร้อน ส่วนอุณหภูมิของขา้วเปลือกและอุณหภูมิของอากาศร้อน
มีค่าเพิ่มข้ึนตามความยาวคล่ืนอินฟราเรดท่ีลดลงและลดลงตามจาํนวนของกล่อง ผลการทดลองพบวา่ท่ี
ความยาวคล่ืนอินฟราเรด 2.58 μm สามารถลดความช้ืนขา้วเปลือกจนเหลือความช้ืนสุดทา้ย 15.39, 19.23 และ 
24.15 % wb. ท่ีความช้ืนเร่ิมตน้  20.32, 25.89 และ 31.60 % wb. ตามลาํดบั 
 


