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บทคดัย่อ 
โรงงานตน้แบบอบแหง้ขา้วเปลือกดว้ยรังสีอินฟราเรดร่วมกบัการเทมเปอร์ร่ิงและลมร้อนสาํหรับ

โรงสีขา้วขนาดเลก็ถูกพฒันาข้ึน และทาํการทดสอบเพื่อศึกษาถึงคุณภาพของขา้วเปลือกท่ีผา่นการอบแหง้ 
โดยใชข้า้วเปลือกพนัธ์ุขา้วหอมมะลิ 105เป็นตวัอยา่งสาํหรับการทดสอบ กระบวนการอบแหง้จะให้
ขา้วเปลือกไหลผา่นตะแกรงโยกเพ่ือรับรังสีอินฟราเรดใกลท่ี้ระดบัความยาวคล่ืนสูงสุด 2.7 ไมครอน จากนั้น
เทมเปอร์ร่ิงขา้วเปลือกภายในถงัส่วนดา้นบนของเคร่ืองอบแหง้แบบแอลเอสยแูลว้อบแหง้ท่ีระดบัอุณหภูมิ
ลมร้อนประมาณ 60 องศาเซลเซียส จนเหลือความช้ืนประมาณ 16 เปอร์เซ็นตม์าตรฐานเปียก จากนั้นเกบ็
ขา้วเปลือกในถงัเกบ็รักษาและเป่าดว้ยลมธรรมชาติ แลว้ทาํการตรวจสอบคุณภาพการสีทุกเดือนเป็นเวลา 3 
เดือน ผลการทดสอบพบวา่ขา้วเปลือกความช้ืนเร่ิมตน้ 20.69 และ 23.62 เปอร์เซ็นตม์าตรฐานเปียก ใชเ้วลาใน
การอบแหง้ ประมาณ 185 และ 165 นาที ตามลาํดบั สาํหรับคุณภาพการสีพบวา่ปริมาณตน้ขา้วมีค่าประมาณ 
56 เปอร์เซ็นตโ์ดยมีแนวโนม้ลดลงเลก็นอ้ยตามระยะเวลาการเกบ็รักษา ส่วนค่าความขาวเป็นไปตามเกณฑ์
มาตรฐานมีเฉล่ียมีค่าประมาณ 40 จุด อยา่งไรกต็ามคุณภาพการสีมีค่าใกลเ้คียงกบัขา้วเปลือกท่ีลดความช้ืน
ดว้ยการตากผึ่งลมธรรมชาติ 
 


