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บทคดัย่อ 
งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อออกแบบและพฒันาเคร่ืองอบแหง้แบบโรตารีสาํหรับอบลดความช้ืน

เมลด็กาแฟ  โดยเคร่ืองอบแหง้ท่ีออกแบบมี 2 ขนาดบรรจุ คือ จุไดค้ร้ังละ 400 และ 800 กิโลกรัม ตวัเคร่ืองอบ
ประกอบดว้ย 3 ส่วนหลกั ๆ คือ 1)ถงัอบแหง้รูปทรงกระบอกแปดเหล่ียม    ขบัเคล่ือนการหมุนถงัอบดว้ย
มอเตอร์ไฟฟ้า  เดิมถงัอบเป็นรูปทรงกระบอกกกลมเปล่ียนมาเป็นรูปทรงกระบอกเหล่ียม เพื่อใหส้ามารถ
สร้างถงัอบและติดตั้งระบบขบัเคล่ือนการหมุนถงัอบไดแ้ขง็แรงทนทานข้ึน และประสิทธิภาพการอบแหง้
ดีกวา่เดิม 2)พดัลมเป็นแบบแรงเหวี่ยงหนีศูนยก์ลางใบโคง้หนา้  ตน้กาํลงัจากมอเตอร์ไฟฟ้า  3) ชุดหวัพน่
แก๊สหุงตม้กาํเนิดลมร้อนพร้อมอุปกรณ์ควบคุมอุณหภูมิ  ผลการทดสอบอบแหง้กาแฟท่ีอุณหภูมิลมร้อน
เร่ิมตน้ 100 องศาเซลเซียส และลดลงตามอุณหภูมิเมลด็ท่ีสูงข้ึนโดยอุณหภูมิเมลด็ไม่ควรเกิน 45 องศา
เซลเซียส ใชเ้วลาอบแหง้แต่ละคร้ัง ประมาณ 18-22 ชัว่โมง ท่ีความช้ืนเมลด็กาแฟเร่ิมตน้ 55 % ลดลงเหลือ 
12%  มีค่าประสิทธิภาพความร้อนประมาณ 82% นอกจากน้ียงัไดน้าํเคร่ืองอบแหง้แบบโรตารีไปทดสอบ
อบแหง้กบัพืชเมลด็ชนิดอ่ืนๆไดแ้ก่ พริก, พริกไทย และ โกโก ้
 


