
ช่ือเร่ือง การประเมินปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายนํ้าไดข้องผลชมพูพ่นัธ์ุทบัทิมจนัท ์ (Syzygium 
samarangense Merr. & L.M.Perry) แบบไม่ทาํลายดว้ยเทคนิคสเปคโตรสโกปีอินฟราเรด
ยา่นใกล ้
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บทคดัย่อ 
ปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายนํ้าได ้(total soluble solids, TSS) ถูกกาํหนดเป็นมาตรฐานและดชันี

คุณภาพท่ีสาํคญัของชมพูท่บัทิมจนัท ์ อยา่งไรกต็ามความไม่สมํ่าเสมอดา้นรสชาติของผลชมพูใ่นตลาดยงัคง
เป็นปัญหา การทดลองน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อพฒันาวธีิการวิเคราะห์ปริมาณ TSS ของชมพูท่บัทิมจนัทแ์บบ
ไม่ทาํลายตวัอยา่ง การวิเคราะห์ปริมาณ TSS ถูกพฒันาข้ึนจากความสมัพนัธ์ระหวา่งค่า TSS กบัค่าการ
ดูดกลืนพลงังานอินฟราเรดยา่นใกล ้(near infrared, NIR) ดว้ยเคร่ืองสเปคโตรมิเตอร์แบบพกพาในระบบการ
วดัแบบสะทอ้นกลบัในช่วงความยาวคล่ืน 700-1100 นาโนเมตร จากนั้นสร้างสมการทาํนายดว้ยวิธีการ
วิเคราะห์การถดถอยเชิงเสน้ตรงแบบพหุ พบวา่ สมการทาํนายของเคร่ืองสเปคโตรมิเตอร์แบบพกพามีค่า
สมัประสิทธ์ิสหสมัพนัธ์แบบพหุ (multiple correlation coefficient, R) เท่ากบั 0.9219 ความผดิพลาด
มาตรฐานสาํหรับกลุ่มสร้างสมการ (standard error of calibration, SEC) เท่ากบั 0.6977% ความผดิพลาด
มาตรฐานสาํหรับกลุ่มทาํนาย (standard error of prediction,SEP) เท่ากบั 0.6226% และความลาํเอียง (bias) 
เท่ากบั 0.0277% สมการน้ีสามารถนาํมาใชท้าํนายปริมาณ TSS ของชมพูท่บัทิมจนัทส์าํหรับใชเ้ป็นดชันี
คุณภาพได ้
 
 


