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บทคดัย่อ 
คุณภาพของเมลด็กาแฟคัว่นั้นมีแนวโนม้เส่ือมคุณภาพเม่ือเวลาผา่นไปประมาณ 48 ชัว่โมง ดงันั้น

หากสามารถท่ีจะคัว่สดกาแฟเพื่อใชบ้ริโภคทนัที น่าจะเป็นการลดปัญหาน้ีได ้ งานวิจยัน้ีไดอ้อกแบบและ
สร้างเคร่ืองคัว่กาแฟสดชนิดท่ีอุณหภูมิไม่สมดุล ท่ีเหมาะกบัการใชใ้นครัวเรือนและธุรกิจขนาดเลก็ โดยใช้
ไมโครคอนโทรลเลอร์สาํหรับการควบคุมอุณหภูมิของอากาศในหอ้งคัว่  และเพื่อศึกษาถึงผลกระทบของ
อุณหภูมิ ต่อการเปล่ียนแปลงสีของเมลด็กาแฟเน่ืองจากการคัว่ ณ เวลาต่าง ๆ  ผลทดสอบสมรรถนะของเคร่ือง
พบวา่ ไมโครคอนโทรลเลอร์สามารถควบคุมอุณหภูมิในหอ้งคัว่แม่นยาํดว้ยอตัราการเปล่ียนแปลงของ
อุณหภูมิต่อเวลา (Heating rate, °C/min) สูงสุดคือ 12°C/min จากการทดสอบการคัว่พบวา่ ความสวา่งของ
เมลด็กาแฟ (ระบบสี CIE Lab) ท่ีวดัโดยใชภ้าพถ่าย ร่วมกบัการใชซ้อฟแวร์วิเคราะห์ทางภาพ มีแนวโนม้ท่ี
ลดลงตามเวลาคัว่ท่ีเพิ่มข้ึน ซ่ึงสามารถแสดงดงัสมการทางเอมไพริกลั และยงัพบวา่ ท่ีเวลาคัว่หน่ึง ๆ นั้น 
ความช้ืนไม่แตกต่างอยา่งมีนยัสาํคญั  ผลการทดสอบคัว่เมลด็กาแฟท่ีอตัราการเปล่ียนแปลงของอุณหภูมิต่อ
เวลาเฉล่ีย 9°C/min ใชเ้วลา 17 นาที พบวา่เมลด็กาแฟหลงัคัว่มีสีในกลุ่มค่อนขา้งคัว่เขม้ งานวจิยัน้ีน่าจะมี
ประโยชน์ต่อภาคครัวเรือนและธุรกิจขนาดเลก็ 
 


