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บทคดัย่อ 
เมลด็ขา้วโพดเป็นส่วนประกอบหลกัในอาหารสตัว ์ ปัจจุบนัโรงงานอุตสาหกรรมผลิตอาหารสตัว์

รับซ้ือเมลด็ขา้วโพดมาจากเกษตรกร โดยราคาการรับซ้ือข้ึนอยูก่บัคุณภาพและปริมาณความผดิปกติแต่ละ
ประเภท ซ่ึงในเมลด็ขา้วโพดมีความผดิปกติหลายประเภทเช่น เช้ือรา เมลด็งอก เมลด็ไหม ้และความผดิปกติ
อ่ืนๆ ปะปนอยูก่บัเมลด็ดี (เมลด็ท่ีไม่มีความผดิปกติ) ปัจจุบนัโรงงานจะใชว้ิธีการสุ่มตรวจสอบดว้ยตาเปล่า
จากผูท่ี้มีประสบการณ์ ซ่ึงอาจเกิดความผดิพลาดไดง่้าย ดงันั้นงานวิจยัน้ีจึงสร้างแบบจาํลองการคดัแยกความ
ผดิปกติดว้ยเทคนิค near infrared (NIR) spectroscopy โดยสร้างความสมัพนัธ์ของความผดิปกติกบัการ
ดูดกลืนพลงังานยา่นใกลอิ้นฟราเรดท่ีวดัไดจ้ากเคร่ือง FT- near infrared (NIR) spectroscopy ในระบบการวดั
แบบสะทอ้นกลบัในช่วงเลขคล่ืน 12,500 – 4,000 cm-1 จากการวเิคราะห์ผลพบวา่สามารถคดัแยกเมลด็
ขา้วโพดออกเป็น 3 กลุ่ม คือ กลุ่มความผดิปกติจากเช้ือรา กลุ่มความผดิปกติกายภาพ และกลุ่มเมลด็ดี การ
สร้างแบบจาํลองการคดัแยกความผดิปกติของเมลด็ขา้วโพดดว้ยวิธี identity test method (IDENT) ในระบบ
การวดัแบบสะทอ้นกลบั ดา้นท่ีมีจมูกขา้วโพด ผลการสร้างแบบจาํลองสามารถทาํนายกลุ่มความผดิปกติจาก
เช้ือราถูกตอ้ง 89.19% กลุ่มความผดิปกติกายภาพถูกตอ้ง 76.98% และกลุ่มเมลด็ดีถูกตอ้ง 76% 

 


