
ช่ือเร่ือง การเปล่ียนแปลงการเกิดลิพดิเพอร์ออกซิเดชนัของเมมเบรนระหวา่งการสุกของผลกลว้ย
นํ้าวา้ 

ผู้แต่ง สิรวิชญ ์โชติกะคาม  อธิวฒัน์ ชุ่มแยม้ และ กอบเกียรติ แสงนิล 
ทีม่า  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 45 (3/1 พิเศษ): 113-116. 2557. 
คาํสําคญั ความเสียหายออกซิเดชนั; การสุก; กลว้ยนํ้าวา้ 
 

บทคดัย่อ 
การสุกของผลไมเ้ป็นกระบวนการออกซิเดชนัซ่ึงเกิดข้ึนพร้อมๆ กบัความเสียหายออกซิเดชนัท่ี

เพิ่มข้ึนและการสูญเสียความสมบูรณ์ของเมมเบรน อยา่งไรกต็ามขอ้มูลเก่ียวกบัความเครียดออกซิเดชนัของ
ผลกลว้ยไทยระหวา่งการสุกยงัมีรายงานการศึกษานอ้ย ดงันั้นวตัถุประสงคข์องการศึกษาคร้ังน้ีคือเพื่อศึกษา
ความเครียดออกซิเดชนัท่ีประเมินจากปฏิกิริยาออกซิเดชนัของลิพิดของเมมเบรนในระหวา่งการสุกของผล
กลว้ยนํ้าวา้ โดยเกบ็เก่ียวผลกลว้ยนํ้าวา้ในระยะแก่เตม็ท่ี (mature – green stage)  มาเกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิหอ้ง 
(29±1°ซ) ความช้ืนสมัพทัธ์ร้อยละ 85 เป็นเวลา 6 วนั บนัทึกผลในเร่ือง สี ความแน่นเน้ือ ปริมาณมาลอน
ไดอลัดีไฮด ์ (malondialdehyde, MDA) และคอนจูเกตไดอีน (conjugated diene, CD) อตัราการร่ัวไหลของ
ประจุ (electrolyte leakage, EL) และกิจกรรมของเอนไซมไ์ลพอกซีจีเนส (lipoxygenase, LOX) ในวนัท่ี 0, 
0.25 (6 ชัว่โมง), 0.5 (12 ชัว่โมง), 1, 2, 3, 4, 5 และ 6 ของการเกบ็รักษา พบวา่ความแน่นเน้ือและค่า h° ของ
ผลลดลงอยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (p≤0.05) ในระหวา่งการเกบ็รักษาแสดงใหเ้ห็นถึงการเส่ือมสภาพหรือการ
สุกของผลกลว้ย โดยตลอดระยะเวลาการเกบ็รักษาผลกลว้ยมีความแน่นเน้ือและสีเขียวลดลงพร้อมๆ กบัการ
เพิ่มข้ึนของการเกิดลิพิดเพอร์ออกซิเดชนัของเมมเบรน (ปริมาณ MDA และ CD, EL และกิจกรรมของ
เอนไซม ์ LOX) โดยความเสียหายออกซิเดชนัของทั้งเปลือกผลและเน้ือผลเพิ่มข้ึนเห็นไดช้ดั (p≤0.05) ตั้งแต่
ในวนัท่ี 1 ถึง 2 ของการเกบ็รักษา โดยมีการเพิ่มข้ึนในเน้ือสูงกวา่เปลือกผล ซ่ึงช้ีใหเ้ห็นวา่ความเสียหาย
ออกซิเดชนัเกิดข้ึนในเน้ือมากกวา่เปลือกผล การศึกษาน้ีแสดงใหเ้ห็นวา่ความเสียหายออกซิเดชนัของเมม
เบรนเก่ียวขอ้งในกระบวนการสุกของผลกลว้ยนํ้าวา้ 
 
 


