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บทคดัย่อ 
งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาการเปล่ียนแปลงทางสรีรวิทยาและคุณภาพของผลมงัคุด 

(Garcinia mangostana L.) ท่ีบรรจุในถุงพลาสติกชนิดต่างๆ และเกบ็รักษาท่ี 13°C ความช้ืนสมัพทัธ์ 95% 
นาน 30 วนั โดยนาํผลมงัคุดท่ีสุกแก่ทางการคา้ (ระยะท่ี 2-3) มาลา้งดว้ยนํ้าประปาและจุ่มในสารกาํจดัเช้ือรา
โปรคลอราซความเขม้ขน้ 500 มล./ล. ก่อนบรรจุในถุงชนิดต่างๆ ดงัน้ี ถุงท่ีดูดซบัเอทิลีน (ES) ถุงพอลิเอทิลีน
เจาะรู (PPE) ถุงพอลิเอทิลีนเจาะรูความหนาแน่นตํ่า (LDPE) และ ถุง LDPE ท่ีใส่ซองบรรจุ 1-MCP ชนิดผง 
ผลมงัคุดท่ีไม่ไดบ้รรจุถุงทาํหนา้ท่ีเป็นชุดควบคุม ผลการทดลองพบวา่ การบรรจุผลมงัคุดในถุง LDPE + ซอง 
1-MCP มีประสิทธิภาพดีท่ีสุดในการชะลอการเปล่ียนแปลงสีเปลือกและกลีบเล้ียง ความแน่นเน้ือ อตัราการ
หายใจ การผลิตเอทิลีน และพบการเกิดโรคผลเน่านอ้ยกวา่ผลมงัคุดในชุดควบคุม นอกจากน้ี พบวา่ปริมาณ
ก๊าซคาร์บอนไดออกไซดภ์ายในถุงเพิ่มสูงข้ึน ขณะท่ีปริมาณออกซิเจนภายในถุงลดลงในระหวา่งการเกบ็
รักษา ผลการทดลองน้ีแสดงใหเ้ห็นวา่ การใชถุ้ง LDPE ท่ีใส่ซองบรรจุ 1-MCP ชนิดผง ร่วมดว้ย สามารถ
รักษาคุณภาพของผลมงัคุด โดยมีผลชะลอกระบวนการสุกและการพฒันาของโรคในผลมงัคุดระหวา่งการ
เกบ็รักษาท่ีอุณหภูมิตํ่าได ้
 


