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บทคัดย่อ 
บรอกโคลีเป็นผักที่มีอายุหลังการเก็บเกี่ยวสั้นเน่ืองจากมีการเปลี่ยนแปลงสีจากเขียวไปเป็นเหลือง

ได้อย่างรวดเร็ว จากการวิจัยที่ผ่านมาพบว่าสามารถใช้ไฮโดรเจนเพอร์ออกไซดเ์พื่อยืดอายุการเก็บรักษาของ
ผลิตผลสดทางการเกษตรหลายชนิด ซึ่ง electrostatically atomized Water particles (EAWP) เป็นเทคโนโลยี
ที่มีคุณสมบัติในการสร้างไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ในน้้าได้ และยังไม่เคยมีการน้ามาใช้เพื่อชะลอการเหลือง
ของบรอกโคลี ดังนั้นในการวิจัยนี้จึงได้ศึกษาการประยุกต์ใช้ EAWP เพื่อชะลอการเหลืองของบรอกโคลีใน
ระหว่างการขนส่งที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส โดยในเบื้องต้นได้มีการทดสอบระยะเวลาที่เหมาะสมในการ
ท้าให้มีการผลิตไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ในน้้ามากที่สุด โดยการใช้ EAWP กับน้้ากลั่น ที่อุณหภูมิ 15 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 0, 12 และ 24 ชั่วโมง พบว่าการใช้ EAWP เป็นเวลา 24 ชั่วโมง มีการผลิต
ไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ในน้้ามากที่สุดและเป็นระดับความเข้มข้นที่ปลอดภัยต่อเซลล์พืช และเมื่อท้าการ
ทดสอบการใช้ EAWP กับบรอกโคลีภายหลังการเก็บเกี่ยว เป็นเวลา 0 (ชุดควบคุม) และ 24 ชั่วโมง แล้วเก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส นาน 5 วัน พบว่าการใช้ EAWP เป็นเวลา 24 ชั่วโมง มีประสิทธิภาพในการ
ชะลอการเปลี่ยนแปลงสีดอก การสลายคลอโรฟิลล์ และการลดลงของปริมาณวิตามินซีได้ดีกว่าชุดควบคุม 
จากผลการทดลองนี้ แสดงให้เห็นว่าเทคโนโลยี EAWP มีศักยภาพในการยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผลสดทาง
การเกษตรได้  
 


