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บทคัดย่อ 
การเปรียบเทียบชนิดและความเขม้ขน้ของไฮโดรคอลลอยดท่ี์มีผลต่อลกัษณะทางกายภาพและ

คุณภาพเมล็ดพอกขา้วโพดหวาน เพื่อประเมินสภาพท่ีเหมาะสมในการพอกเมล็ดพนัธ์ุขา้วโพดหวาน โดยไม่
ส่งผลกระทบต่อคุณภาพของเมล็ดพนัธ์ุ ท าการเตรียมสารละลายไฮโดรคอลลอยด์ 3 ชนิดท่ีอุณหภูมิห้อง และ
ท่ีอุณหภูมิ 15 ̊ซ ท่ีระดบัความเขม้ขน้ต่างๆ ไดแ้ก่ คาราจีแนนท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.01, 0.03 และ 0.05% 
(w/v) เจลาติน และกมัอะราบิกท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.05, 0.1 และ 0.5% (w/v) โดยมีเมล็ดพนัธ์ุท่ีไม่ไดพ้อก 
และเมล็ดพนัธ์ุท่ีพอกดว้ย Polyacrylamide (PAM) 5% (w/v) เป็นชุดควบคุม จากนั้นน ามาตรวจสอบลกัษณะ
ทางกายภาพ และทดสอบคุณภาพเมล็ดพนัธ์ุ โดยการทดสอบความงอก ดชันีการงอก และจ าแนกความ
แขง็แรงของตน้กลา้ พบวา่ ลกัษณะทางกายภาพของเมลด็พนัธ์ุท่ีพอกดว้ยกมัอะราบิก มีความสมบูรณ์ของ
การพอกดีท่ีสุด ส าหรับคุณภาพเมล็ดพนัธ์ุ พบวา่ เมล็ดท่ีพอกดว้ยเจลาติน ท่ีเตรียมท่ีอุณหภูมิ 15 ̊ซ ท่ีระดบั
ความเขม้ขน้ 0.05 % (w/v) มีเปอร์เซ็นตค์วามงอก ดชันีความงอก และเปอร์เซ็นตค์วามแขง็แรงของตน้กลา้สูง
เทียบเท่ากบั PAM ดงันั้น เจลาตินสามารถน ามาใชเ้ป็นวตัถุประสานไดเ้ท่ากบั PAM ในการพอกเมล็ดพนัธ์ุได ้
 


