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บทคัดย่อ 
โซเดียมเมตาไบซลัไฟตเ์ป็นสารท่ีใชฟ้อกสีเปลือกมะพร้าวใหข้าว และควบคุมการเกิดราบนผิวผล 

แต่สารดงักล่าวอาจท าใหเ้กิดอาการแพไ้ด ้มีรายงานวา่ การใชก้รดออกซาลิกสามารถควบคุมการเกิดสีน ้าตาล
และการเกิดราในมะพร้าวควัน่  แต่จากทดลองเบ้ืองตน้กบัมะพร้าวเจียพบวา่การใชก้รดออกซาลิกสามารถ
ยบัย ั้งไดเ้ฉพาะการเกิดสีน ้าตาลเท่านั้น ดงันั้นจึงไดท้ดลองใชก้รดออกซาลิกและกรดแอสคอร์บิกเพื่อควบคุม
การเกิดสีน ้าตาลร่วมกบักรดอะซีติก เพื่อป้องกนัการเกิดราบนผวิผล เก็บรักษาท่ี 2, 8 และ 25 องศาเซลเซียส  
โดยตรวจวดัการเกิดราบนผล ค่าความสวา่ง (L*) และค่าการน าไฟฟ้าของน ้ามะพร้าวทุก 7 วนั พบวา่การใช้
กรดออซาลิก 3% w/v ร่วมกบั กรดอะซีติก 4% w/v สามารถควบคุมการเกิดราไดดี้ เปลือกมะพร้าวมีความขาว
นอ้ยกวา่เล็กนอ้ย เม่ือเปรียบเทียบกบัโซเดียมเมตาไบซลัไฟต ์ 3% w/v ส าหรับอุณหภูมิการเก็บรักษาพบวา่ 
การเก็บรักษาท่ี 8 องศาเซลเซียส มะพร้าวเจียในทุกวธีิการมีการเส่ือมคุณภาพนอ้ยท่ีสุด โดยมีการน าไฟฟ้า
ของน ้ามะพร้าวต ่าท่ีสุด 
 


