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บทคัดย่อ 
ประเมินการสูญเสียของผลส้มพนัธ์ุสายน ้าผึ้งท่ีผา่นกระบวนการต่างๆ ตั้งแต่เก็บเก่ียวถึงโรงคดั

บรรจุ และเปรียบเทียบการเปล่ียนแปลงทางกายภาพระหวา่งผลส้มท่ีเก็บเก่ียวจากตน้โดยไม่ผา่น
กระบวนการใด กบัผลส้มท่ีผา่นกระบวนการต่างๆ สุ่มตวัอยา่งผลส้มท่ีเก็บเก่ียวจากตน้และท่ีผา่น
กระบวนการต่างๆ  แลว้ประเมินลกัษณะของการสูญเสีย ไดแ้ก่  อาการช ้า ผลแตก การเกิดบาดแผลท่ีเปลือก 
รอยฉีกบริเวณขั้ว และขั้วผลหลุด จากนั้นน าไปเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้อง (30๐C) เป็นเวลา 15 วนั แลว้วดัการ
สูญเสียน ้าหนกั ความช้ืนเปลือก ทุก 5 วนั พบวา่ ผลส้มมีการสูญเสียมากท่ีสุดในกระบวนการขดัลา้ง เท่ากบั 
34.85% สาเหตุของการสูญเสียท่ีพบในนั้นตอนน้ีมากท่ีสุด คือ การเกิดบาดแผลท่ีเปลือก เท่ากบั 16.27% 
รองลงมาคือ ขั้วหลุด เท่ากบั 10.32% นอกจากน้ี พบวา่ผลส้มท่ีไม่ผา่นกระบวนการใดๆ มีคุณภาพหลงัการ
เก็บเก่ียวดีท่ีสุดเม่ือเก็บรักษาเป็นระยะเวลานาน 15 วนั ในขณะท่ีผลส้มท่ีผา่นกระบวนการมีคุณภาพต ่ากวา่ 
 


