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บทคัดย่อ 
ปัจจุบนัชาวนาส่วนใหญ่โดยเฉพาะในภาคกลางเก็บเก่ียวขา้วดว้ยเคร่ืองเก่ียวนวดก่อนระยะสุกแก่

และขายขา้วเปลือกสดใหแ้ก่โรงสีทนัที  ซ่ึงอาจส่งผลต่อคุณภาพขา้วเปลือก ในการรับซ้ือขา้วเปลือกสดของ
ผูป้ระกอบการโรงสีจะตอ้งมีวธีิการลดความช้ืนท่ีเหมาะสม เพื่อใหไ้ดข้า้วท่ีมีคุณภาพดี  ดงันั้นงานวจิยัน้ีจึงมี
วตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาอิทธิพลของวนัเก็บเก่ียวซ่ึงสัมพนัธ์กบัความช้ืนเมล็ดและวธีิการลดความช้ืนท่ีมีผลต่อ
คุณภาพการสีของขา้วสองพนัธ์ุ  คือ  ปทุมธานี 1 และ กข31 ท าการ เก็บเก่ียวโดยรถเก่ียวนวด วางแผนการ
ทดลองแบบ Split plot มี  4  ซ ้ า  โดยปัจจยัหลกัคือวนัเก็บเก่ียว  ปัจจยัรองคือวธีิการลดความช้ืน  ผลการ
ทดลองในพนัธ์ุปทุมธานี 1  พบวา่  การเก็บเก่ียวท่ี  27  วนัหลงัดอกบานมีเปอร์เซ็นตต์น้ขา้ว เปอร์เซ็นตข์า้ว
กลอ้ง เปอร์เซ็นตข์า้วสาร และเปอร์เซ็นตค์วามขาวสูงสุด  การลดความช้ืนขา้วเปลือกพนัธ์ุปทุมธานี 1 ดว้ย
เคร่ืองอบลดความช้ืนท่ีอุณหภูมิคงท่ี  50°C  ใหเ้ปอร์เซ็นตต์น้ขา้วนอ้ยท่ีสุด  ในขณะท่ีการลดความช้ืนแบบ
ตากแดดมีคะแนนทอ้งไข่สูงกวา่วธีิการลดความช้ืนวธีิอ่ืน  ส่วนผลการทดลองในขา้วพนัธ์ุ กข31  พบเช่นกนั
วา่ การเก็บเก่ียวท่ี 27  วนัหลงัดอกบานท าใหเ้ปอร์เซ็นตต์น้ขา้ว เปอร์เซ็นตข์า้วกลอ้ง เปอร์เซ็นตข์า้วสารและ
เปอร์เซ็นตค์วามขาวสูงสุด  การเก็บเก่ียวท่ีล่าชา้ท่ี  36  วนัหลงัดอกบานนั้นส่งผลให้มีคุณภาพการสีต ่าสุด  
ส่วนวธีิการลดความช้ืนในขา้วพนัธ์ุ กข31 พบวา่วธีิอบเมล็ด  2  ระดบั (35°C+50°C)  และ  วธีิการลดความช้ืน
ท่ีอุณหภูมิ  50°C  ใหเ้ปอร์เซ็นตต์น้ขา้ว เปอร์เซ็นตข์า้วกลอ้ง และเปอร์เซ็นตข์า้วสารไม่ต่างกนั   สรุปไดว้า่ 
ขา้วทั้ง  2  พนัธ์ุน้ีควรเก็บเก่ียวท่ี  27  วนัหลงัดอกบาน และใชว้ธีิการลดความช้ืนโดยวธีิอบ  2  ระดบั  ส่วน
การอบลดความช้ืนท่ีอุณหภูมิคง  50˚C  ไม่ควรน ามาใชโ้ดยเฉพาะกบัพนัธ์ุปทุมธานี 1  เพราะจะท าใหมี้
เปอร์เซ็นตต์น้ขา้วต ่า 
 


