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บทคัดย่อ 
ผลของไทเทเนียมไดออกไซด ์ (TiO2) จากกระบวนการโฟโตแคตาไลติกต่อการควบคุมโรคเน่าหลงั

เก็บเก่ียวท่ีเกิดจากเช้ือราก่อโรคแอนแทรคโนสของมะม่วงน ้าดอกไม ้ พบวา่สามารถยบัย ั้งการงอกของสปอร์
เช้ือราในสภาพหอ้งปฏิบติัการ และการทดสอบในผลมะม่วงน ้าดอกไมใ้นกล่องตน้แบบปฏิกิริยาโฟโตแค
ตาไลติก ท่ีติดตั้งแตกต่างกนั 5 รูปแบบดงัน้ีคือ ภายในกล่องกรรมวธีิท่ี 1 ใชพ้ดัลมร่วมกบัหลอด UV-A  
กรรมวธีิท่ี 2 ใชพ้ดัลมร่วมกบัหลอดไฟและแผง TiO2เคลือบบนโลหะ กรรมวธีิท่ี 3  ใชพ้ดัลมร่วมกบัหลอด 
UV-A และ แผง TiO2 เคลือบบนผา้ กรรมวธีิท่ี 4 ใชพ้ดัลมร่วมกบัหลอด UV-A และแผง TiO2เคลือบบนโลหะ 
กรรมวธีิท่ี  5  ใชพ้ดัลมร่วมกบัหลอด Black light  และแผง TiO2เคลือบบนโลหะ ท่ีเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 15 
องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลา 25 วนั ผลการทดลองพบวา่ ประสิทธิภาพของกล่องปฏิกิริยาโฟโตแคตาไลติก 
ไม่มีผลต่อการยบัย ั้งเช้ือก่อโรคแอนแทรคโนสท่ีเจริญแบบแฝง แต่สามารถช่วยลดการเกิดโรคเน่าบนผล
มะม่วงระหวา่งการเก็บรักษา  ผลจากการศึกษาคร้ังน้ีสามารถน ามาพฒันาต่อเพื่อใชเ้ป็นวธีิทางเลือกในการ
ควบคุมโรคหลงัเก็บเก่ียวของมะม่วงซ่ึงสอดคลอ้งในดา้นมาตรฐานอาหารปลอดภยัไดอี้กวธีิการหน่ึง 
 


