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บทคัดย่อ 
งานวจิยัน้ีไดศึ้กษาผลของการใชส้ารเคลือบกรดฟูมาริกต่อการลดปริมาณจุลินทรีย ์ ในบร็อคโคลีตดั

แต่งพร้อมบริโภค โดยน าบร็อคโคลีตดัแต่งพร้อมบริโภคจุ่มลงในสารเคลือบกรดฟูมาริกท่ีระดบัความ
เขม้ขน้ร้อยละ 0.5, 1 และ 2 เป็นเวลา 3 นาที เปรียบเทียบกบับร็อคโคลีตดัแต่งพร้อมบริโภคท่ีจุ่มในน ้ากลัน่ 
(ชุดควบคุม) ตรวจนบัจ านวนแบคทีเรีย โคลิฟอร์ม ยสีต ์และรา ในบร็อคโคลีตดัแต่งพร้อมบริโภคท่ีบรรจุใน
ถุงพลาสติกชนิดโพลีโพรพิลีน ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส เป็นระยะเวลา 8 วนั ผลการทดลอง
พบวา่ในช่วง 4 วนัแรกของการเก็บรักษาการใชส้ารเคลือบกรดฟูมาริกสามารถลดจ านวนแบคทีเรียทั้งหมด
และโคลิฟอร์มท่ีปนเป้ือนในบร็อคโคลีตดัแต่งพร้อมบริโภคไดป้ระมาณ 2-4 Log CFU/g เม่ือเปรียบเทียบ
กบับร็อคโคลีตดัแต่งพร้อมบริโภคในชุดควบคุม ในขณะท่ีการใชส้ารเคลือบกรดฟูมาริกสามารถลดการ
เจริญของยสีตแ์ละราไดใ้นช่วง 2 วนัแรกของการเก็บรักษา โดยสามารถลดปริมาณยสีตแ์ละราไดป้ระมาณ 1 
Log CFU/g   
 


