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บทคัดย่อ 
พริกแหง้เป็นผลิตผลทางการเกษตรท่ีส าคญัของประเทศไทย พริกแหง้มกัมีการปนเป้ือนสารพิษ

อะฟลาทอกซินจากการปฏิบติัหลงัการเก็บเก่ียวและการเก็บรักษาท่ีไม่เหมาะสม ในบรรดาอะฟลาทอกซินท่ี
เกิดข้ึนตามธรรมชาติ อะฟลาทอกซิน-  บี1  มีความเป็นพิษและเป็นสารก่อมะเร็งท่ีร้ายแรงมากท่ีสุด ดงันั้น
การศึกษาการลดปริมาณอะฟลาทอกซินบี1 ในพริกแหง้จึงมีความส าคญัมาก ในการศึกษาน้ีมีวตัถุประสงค์
เพื่อศึกษาการใชว้ธีิทางเคมีในการลดสารพิษอะฟลาทอกซินบี1 ในพริกแหง้ โดยใชพ้ริกแหง้ท่ีผา่นการสร้าง
การปนเป้ือนใหมี้ปริมาณสารพิษอะฟลาทอกซินบี1 เท่ากบั 50 พีพีบี จากนั้นแช่พริกท่ีปนเป้ือนสารพิษอะฟ
ลาทอกซินบี1 ในสารเคมีต่างๆ ประกอบดว้ย สารละลายกรด ความเขม้ขน้ร้อยละ 2 (กรดซิตริกและกรดแอซี
ติก) สารละลายด่าง ความเขม้ขน้ร้อยละ 2 (โซเดียมไบคาร์บอเนตและแคลเซียมไฮดรอกไซด)์ และสารออกซิ
ไดส์ ความเขม้ขน้    ร้อยละ 0.5 (โซเดียมไฮโดรซลัไฟตแ์ละโซเดียมไฮโพคลอไรต)์ เป็นเวลา 2 ชัว่โมง ผล
การทดลองพบวา่สารเคมีทุกชนิดท่ีใชท้ดลองสามารถลดปริมาณอะฟลาทอกซินบี1 ไดถึ้งร้อยละ 40-70 โดย
สารละลายด่างทั้ง 2 ชนิด คือ โซเดียมไบคาร์บอเนตและแคลเซียมไฮดรอกไซด์ ใหป้ระสิทธิภาพสูงท่ีสุดใน
การลดสารพิษอะฟลาทอกซินบี1 โดยไม่ส่งผลกระทบต่อคุณภาพทางดา้นกายภาพและเคมีของพริกแหง้ ซ่ึง
ประกอบดว้ย ลกัษณะปรากฎ สี สารประกอบฟีนอลทั้งหมด และปริมาณแคปไซซิน ดงันั้นการลดการ
ปนเป้ือนสารพิษอะฟลาทอกซินบี1 ในพริกแหง้ดว้ยวธีิทางเคมีน้ีถือวา่เป็นวธีิท่ีมีประสิทธิภาพวธีิหน่ึง 
สามารถประยกุตใ์ชไ้ดท้ั้งในภาคครัวเรือนและอุตสาหกรรมเพื่อเพิ่มความปลอดภยัให้กบัอาหาร  
 


